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REPORTE PAP

Presentacion Institucional de los Proyectos de Aplicacion Profesional

Los Proyectos de Aplicacion Profesional (PAP) son experiencias socio-profesionales de los
alumnos que desde el curriculo de su formacion universitaria- enfrentan retos, resuelven
problemas o innovan una necesidad sociotécnica del entorno, en vinculacion (colaboracion)
(co-participacion) con grupos, instituciones, organizaciones o comunidades, en escenarios

reales donde comparten saberes.

El PAP, como espacio curricular de formacion vinculada, ha logrado integrar el Servicio Social
(acorde con las Orientaciones Fundamentales del ITESO), los requisitos de dar cuenta de los
saberes y del saber aplicar los mismos al culminar la formacion profesional (Opcidon
Terminal), mediante la realizacion de proyectos profesionales de cara a las necesidades y

retos del entorno (Aplicacion Profesional).

El PAP es un proceso acotado en el tiempo en que los estudiantes, los beneficiarios externos
y los profesores se asocian colaborativamente y en red, en un proyecto, e incursionan en un
mundo social, como actores que enfrentan verdaderos problemas y desafios traducibles en
demandas pertinentes y socialmente relevantes. Frente a éstas transfieren experiencia de
sus saberes profesionales y demuestran que saben hacer, innovar, co-crear o transformar

en distintos campos sociales.

El PAP trata de sembrar en los estudiantes una disposicion permanente de encargarse de la
realidad con una actitud comprometida y ética frente a las disimetrias sociales. En otras

palabras, se trata del reto de “saber y aprender a transformar”.
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El Reporte PAP consta de tres componentes:

El primer componente refiere al ciclo participativo del PAP, en donde se documentan las
diferentes fases del proyecto y las actividades que tuvieron lugar durante el desarrollo de

este y la valoracion de las incidencias en el entorno.

El segundo componente presenta los productos elaborados de acuerdo con su tipologia.

El tercer componente es la reflexion critica y ética de la experiencia, el reconocimiento de
las competencias y los aprendizajes profesionales que el estudiante desarrollé en el

transcurso de su labor.



Resumen
El proyecto de aplicacién profesional (PAP) del programa para la gestion de la innovacion y

la tecnologia 3HO5, impartido por el Observatorio tecnoldgico y de inteligencia competitiva,
se realiz6 un analisis de tendencias tecnologicas de los alimentos funcionales en el transcurso
de otofio del 2022. Se utilizaron dos metodologias principalmente, la PM4R haciendo
referencia a la estructura de planeacion de un proyecto, y la de vigilancia tecnoldgica. En esta
ultima, se realiza el andlisis de las tendencias tecnologicas tomando en cuenta tres
factibilidades; la factibilidad tecnoldgica, la de mercado y regulatoria. La investigacion se
desarroll6 con el uso de diferentes plataformas como lo son Derwent Innovation, Espacenet,
Euromonitor, y Google Scholar principalmente. Se obtuvo como producto un reporte de
vigilancia tecnoldgica de los alimentos funcionales el cual tiene como objetivo detectar
oportunidades de negocio basandose en las tendencias tecnologicas y de mercado de los
ultimos 10 afios, previniendo infracciones de propiedad intelectual presentadas en la
factibilidad regulatoria. Por lo que se encontrd que, en México, hay mucha oportunidad de
desarrollar patentes relacionadas con alimentos funcionales ya que existe un gran interés en
el desarrollo de tratamientos para enfermedades como el cancer y existe una gran oportunidad

de mercado en el pais.

1. Ciclo participativo del Proyecto de Aplicacion Profesional

El PAP es una experiencia de aprendizaje y de contribucién social integrada por estudiantes,
profesores, actores sociales y responsables de las organizaciones, que de manera colaborativa
construyen sus conocimientos para dar respuestas a problematicas de un contexto especifico
y en un tiempo delimitado. Por tanto, la experiencia PAP supone un proceso en logica de

proyecto, asi como de un estilo de trabajo participativo y reciproco entre los involucrados.

Las metodologias empleadas en el PAP fueron las siguientes:

Primeramente, se realizd una planeacion detallada del proyecto en la cual viene toda la
informacion acerca de lo que trata, el tiempo en el que se va a realizar, y las clausulas que se
tienen que seguir para finalizar el proyecto en forma y en el tiempo definido. A esta
metodologia se le llama Administracion de proyectos, la cual es una técnica de gestién de

proyectos utilizada con el fin de poder alcanzar una serie de objetivos en un determinado



tiempo mediante la produccion de entregables. Ademads, se tiene una aplicacion de
conocimientos, habilidades y herramientas para cumplir con los requisitos del proyecto.

Finalizando la planeacion del proyecto se comenzo a trabajar con el reporte de Vigilancia de
tendencias tecnoldgicas el cual detalla las factibilidades tecnoldgicas, de mercado y
regulatorias que se realizan para obtener informacién de valor antes de innovar y desarrollar
un proyecto practico. Se inicio con la factibilidad de tendencias tecnoldgicas en la cual se
hizo uso de las plataformas Derwent, Patentscope y Espacenet para recopilar informacién de
lo que se esta investigando y patentando en los ultimos 10 afios relacionado con el tema de
alimentos funcionales. Se obtuvo la informacion y se realizd un andlisis detallado de hacia
dénde va la tendencia de tecnologia en los alimentos funcionales en el mundo y en México
para asi poder innovar en la direccion correcta. Después se realizo la factibilidad de mercado
en la cual se investigo hacia donde va la tendencia de mercado en alimentos funcionales y
con el objetivo de encontrar un nicho de interés para poder innovar. Las plataformas y
herramientas utilizadas fueron EMISPRO y Euromonitor. Por ultimo, se realizd una
factibilidad regulatoria en la cual se investigaron las leyes y normas que estan relacionadas
con los alimentos funcionales y que hay que tener presentes a la hora de hacer un

emprendimiento e innovacion.

1.1 Entendimiento del ambito y del contexto

En el Instituto Tecnoldgico de Estudios Superiores de Occidente (ITESO) los estudiantes que
participaron en el PAP Programa para gestion de la innovacion y tecnologia del verano 2022
realizaron un reporte de vigilancia tecnoldgica se realizé enfocado en la biologia sintética,
por lo que este ciclo se decide incursionar en el tema de los alimentos funcionales para

obtencion de oportunidades del mercado a nivel internacional, nacional y estatal.
A continuacién, se presenta informacion relevante de los Alimentos Funcionales para el

desarrollo del proyecto tomando en cuenta el contexto actual de las tendencias

internacionales y nacionales.
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Segun un estudio realizado por la coordinacion de investigacion de salud de Hidalgo, la
mayoria de las enfermedades cronicas relacionadas con: aparato circulatorio, de neoplasias,
diabetes y obesidad, asi como enfermedades cardiovasculares estan relacionadas
directamente con la nutricion las cuales pueden ser prevenidas con una dieta balanceada y
adecuada a las necesidades especificas de cada persona. En la actualidad las personas se

preocupan en buscar alimentos que incluyan beneficios para el organismo.

En los afios 80, nacio en Japon el concepto de alimento funcional, cuando los expertos
observaron que si querian disminuir los gastos sanitarios debian aumentar la calidad de vida.
Fue asi cuando se comenzo a usar la categoria “alimentos que mejoran la salud y reducen el
riesgo de contraer enfermedades”. Donde, se aplica el concepto “Food fo Specified Health
Use” (FOSHU) a los alimentos por usos especificos en salud, los alimentos de este tipo son
reconocidos por llevar un sello de aprobacion del Ministerio de Salud y Bienestar del
gobierno de Japon. Esta tendencia se comenzd a ser popular en Estados Unidos y Europa a
mediados de los afios 80 cuando se comenzd a integrar a la dieta habitual algunos alimentos
que generaban un impacto beneficioso para la salud previendo el riesgo del desarrollo de
enfermedades cronicas. En 1996 se publica un informe sobre el proyecto Functional Food

Science in Europe que comunica las principales aplicaciones de estos productos.

Se considera que “alimento funcional, es todo alimento que ademds de proporcionar valor
nutritivo, contiene componentes bioldgicos activos que aportan algin efecto afiadido y
beneficioso para la salud, reduciendo el riesgo de contraer ciertas enfermedades”. (Brenda

Garcia, 2020)

Segun una investigacion realizada por la Coordinacién de Investigacién en Salud de Hidalgo,
los alimentos funcionales se caracterizan por las siguientes cualidades:

e Deben presentarse en forma de alimentos de consumo cotidiano.

e Su ingesta no produce efectos nocivos.

e Cuenta con propiedades nutritivas y beneficiosas para el organismo.

e Disminuye y/o previene el riesgo de contraer enfermedades, ademas de mejorar el

estado de salud del individuo.
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e Deben poder demostrar sus efectos benéficos dentro de las cantidades que

normalmente se consumen en la dieta

A la par, el articulo indica que los alimentos funcionales mas importantes se encuentran:

“Las leches enriquecidas con dcidos grasos omega3, dcido oleico, dcido folico, calcio,
vitaminas Ay D, fosforo y zinc, leches infantiles de iniciacion y de continuacion fortificadas
con acidos grasos, vitaminas y minerales, yogures enriquecidos con calcio, vitaminas Ay D,
leches fermentadas enriquecidas con &cidos grasos omega 3, acido oleico, bacterias
probioticas especificas, zumos enriquecidos con vitaminas y minerales, cereales fortificados
con fibra y minerales, pan enriquecido con acido félico, huevos enriquecidos con acidos

omega-3, margarinas enriquecidas con fitoesteroles y la sal yodada con yodo™.

Segln una investigacion realizada por Red Internacional de Investigadores en
Competitividad, en México el sobrepeso y la obesidad representa un problema grave en la
poblacién pues afecta a 7 de cada 10 adultos por lo cual se ha estado trabajando en desarrollar

diversas estrategias dirigidas a la prevencién del control de la obesidad.

Dentro de las medidas se busca cambiar los habitos alimenticios de la poblacion considerando
que los alimentos procesados son los principales causantes del sobrepeso en el pais asi
mismo, el Instituto Politécnico Nacional esta trabajando en innovaciones tecnologicas en el
sector alimenticio para solucionar esta situacion que afecta severamente a la poblacion

mexicana.

El desarrollo de los alimentos funcionales ha aumentado considerablemente en los ultimos
afios por lo que se prevé un incremento en el consumo de alimentos funcionales enriquecidos
en compuestos bioactivos, de baja densidad cal6rica, indice glucémico bajo, con
antioxidantes, fibra dietética, probidticos que en conjunto estas caracteristicas representan

una opcion para controlar el sobrepeso y la obesidad.

Por otra parte a nivel estatal, el Centro de Investigacidn y Asistencia en Tecnologia y Disefio
del Estado de Jalisco (CIATEJ) se ha dado la tarea de realizar actividades de investigacion,

desarrollo tecnoldgico e innovacion en diferentes ramas como Biotecnologia industrial,
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Biotecnologia técnica y farmacéutica, Biotecnologia vegetal y Tecnologia ambiental para la
implementacion y comercializacion de productos como medicamentos y alimentos que
actualmente se encuentran en etapa temprana de investigacion y desarrollo a la par, el
CIATEJ es considerado de los primero centros en el estado de Jalisco enfocada en las lineas
de investigacion relacionadas con “Desarrollo y calidad de los alimentos y bebidas, teniendo
como uno de sus objetivos obtener maltiples beneficios en el sector de la alimentacion, con

las aplicacion de la nanociencias y nanotecnologia.

A continuacion, se presenta informacion relevante sobre el cancer para la segunda parte del
desarrollo del proyecto.

Segn Mayo Clinic (lider mundial de atencion médica, investigacién, educacion para todo
tipo de personas, sin fines de lucro), EI cancer se refiere a cualquiera de un gran numero de
enfermedades que se caracterizan por el desarrollo de células anormales que se dividen sin
control y tienen la capacidad de infiltrarse y destruir el tejido corporal normal. A menudo, el

cancer tiene la capacidad de propagarse por el cuerpo.

El céncer es la segunda causa principal de muerte en el mundo. Sin embargo, las tasas de
supervivencia estan aumentando en el caso de muchos tipos de cancer, gracias a los avances

en los examenes de deteccion, los tratamientos y la prevencion.

Algunas de las causas del cancer son ocasionado por cambios (mutaciones) en el ADN dentro
de las células. EI ADN que hay en una célula esta dentro de un gran nimero de genes, cada
uno de los cuales contiene un grupo de instrucciones que le indica a la célula qué funciones
realizar, y como crecer y dividirse. Los errores en las instrucciones pueden provocar que la

célula detenga su funcion normal y se convierta en una célula cancerosa.

Los factores més conocidos que aumentan el riesgo de cancer se incluyen los siguientes:

La edad:

El cancer puede tardar décadas en manifestarse. Es por eso por lo que la mayoria de las
personas con diagnostico de cancer tienen 65 afios 0 mas. Si bien es mas comun en los adultos
mayores, el cancer no es una enfermedad exclusivamente de adultos, sino que puede

diagnosticarse a cualquier edad.
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Los habitos:

Se sabe que algunos estilos de vida aumentan el riesgo de padecer cancer. Fumar, beber mas
de una copa de alcohol por dia en el caso de las mujeres y hasta dos copas por dia en el caso
de los hombres, la exposicion excesiva al sol o las quemaduras por el sol frecuentes con
ampollas, tener obesidad y tener sexo sin proteccion pueden contribuir a causar cancer.

Puedes cambiar estos habitos para disminuir el riesgo de padecer cancer, aunque algunos

habitos son més faciles de cambiar que otros.

Tus antecedentes familiares:

Solo una pequefa parte de los casos de cancer se debe a una afeccion hereditaria. Si el cancer
es frecuente en tu familia, es posible que haya mutaciones que pasen de una generacion a la
siguiente. Puedes ser un candidato para analisis genéticos a fin de determinar si tienes
mutaciones hereditarias que puedan aumentar el riesgo de padecer determinados tipos de
cancer. Ten en cuenta que una mutacion genética hereditaria no necesariamente significa que

tendras cancer.

Tus afecciones médicas:

Algunas afecciones médicas cronicas, como la colitis ulcerosa, pueden aumentar
notablemente el riesgo de padecer algunos tipos de cancer. Habla con el médico sobre tus

riesgos.

El entorno:

Es posible que el ambiente que te rodea contenga sustancias quimicas perjudiciales que
pueden aumentar el riesgo de cancer. Aungue no fumes, puedes inhalar humo de segunda
mano si estas en un lugar donde las personas fuman o si vives con un fumador. Las sustancias
quimicas en casa o en el lugar de trabajo, como el amianto y el benceno, también se asocian

con un mayor riesgo de cancer.

Los médicos han identificado varias maneras de reducir el riesgo de padecer cancer:
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Dejar de fumar. Si fumas, deja de hacerlo. Si no fumas, no empieces a hacerlo ahora. Fumar
esta relacionado con distintos tipos de cancer, no solo con el cancer de pulmon. Dejarlo ahora
reducird el riesgo de padecer cancer en el futuro.

Evitar la exposicion excesiva al sol. Los rayos ultravioletas (UV) dafiinos del sol pueden
aumentar el riesgo de padecer cancer de piel. Limita tu exposicion al sol quedandote en la

sombra, usando ropa de proteccién y aplicAndote protector solar.

Seguir una dieta saludable. Elige una dieta rica en frutas y verduras. Elige cereales

integrales y proteinas magras. Limita el consumo de carnes procesadas.

Hacer ejercicio la mayoria de los dias de la semana. El ejercicio regular esté relacionado
con un bajo riesgo de cancer. Intenta hacer por lo menos 30 minutos de ejercicio la mayoria
de los dias de la semana. Si no has estado realizando ejercicios con frecuencia, comienza de

a poco y aumenta progresivamente hasta llegar a los 30 minutos o mas.

Mantener un peso saludable. Tener sobrepeso u obesidad incrementa el riesgo de padecer
cancer. Intenta lograr y mantener un peso saludable mediante una combinacion de

alimentacion saludable y ejercicio regular.

Beber alcohol con moderacion, en caso de que bebas. Si eliges beber alcohol, hazlo con
moderacion. En los adultos saludables, beber con moderacion significa una copa al dia en el
caso de las mujeres y hasta dos copas al dia en el caso de los hombres.

Programar examenes para detectar el cancer. Habla con el médico acerca de qué tipos de
exdmenes para la deteccion del cancer son los mas adecuados para ti en funcion de tus

factores de riesgo.
Consultar con el médico sobre las vacunas. Algunos virus aumentan el riesgo de padecer

cancer. Algunas vacunas pueden ayudar a prevenir esos virus, incluido el que causa la

hepatitis B, que aumenta el riesgo de cancer de higado, y el virus del papiloma humano, que
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aumenta el riesgo de cancer del cuello del Utero y de otros tipos de cancer. Preguntale al

médico si las vacunas contra estos virus son adecuadas para ti.

Se presenta un glosario para el mejor entendimiento de los términos utilizados en la
investigacion:

Alimentos funcionales: Se consideran alimentos funcionales aquellos que, con
independencia de aportar nutrientes, han demostrado cientificamente que afectan
beneficiosamente a una o varias funciones del organismo, de manera que proporcionan un
mejor estado de salud y bienestar. (Abilkhairova et al., 2021).

Nutracéutico: un alimento o parte de un alimento que proporciona beneficios para la salud,
incluyendo la prevencién y/o tratamiento de enfermedades (NCBI - s. f.).

Probioético: Se refiere a los microorganismos vivos que, después de la ingesta de una cierta
cantidad, ejercen beneficios sobre la salud més all& de la nutricién bésica natural. (Alemana,
2021).

Prebidtico: Son una clase de alimentos funcionales, definido como ingredientes de la comida
no digeribles, que nutren a grupos seleccionados de microorganismos que habitan en el
intestino favoreciendo el crecimiento de bacterias beneficiosas sobre las nocivas. (Normon,
2021).

Patente: Es un derecho exclusivo que se concede sobre una invencién. En términos
generales, una patente faculta a su titular a decidir si la invencién puede ser utilizada por
terceros y, en ese caso, de qué forma. Como contrapartida de ese derecho, en el documento
de patente publicado, el titular de la patente pone a disposicion del pablico la informacion
técnica relativa a la invencion. (OMPI, 2022).

IPC: Constituye un sistema jerarquico de simbolos que no dependen de idioma alguno para
la clasificacion de las patentes y los modelos de utilidad con arreglo a los distintos sectores
de la tecnologia a los que pertenecen. (OMPI, 2022).

Tendencia tecnologica: Las tendencias tecnoldgicas significan mantenerse a la vanguardia
respecto a lo ultimo que sucede en el mundo de la tecnologia, tener conocimiento sobre los
trabajos y certificaciones mas recientes, mejor pagados y mantener la vista en el futuro.
(Editorial Trycore, 2021).

CAGR: La tasa de crecimiento anual compuesto (CAGR) es un indicador que nos permite
conocer el periodo de crecimiento que alcanza una determinada inversién durante una etapa
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concreta. Ademas, podemos conocer si el rendimiento de la inversion ha sido positivo o
negativo. (Revista conecta, 2021).

1.2 Caracterizacion de la organizacion

“El Departamento de Procesos Tecnoldgicos e Industriales (PTI) centra su estudio en las
ciencias aplicadas y la tecnologia para la transformacion de los recursos naturales en
beneficio de la humanidad.”

MISION

Colaborar en la formacién de ingenieros competentes, con elevada calidad humana, en los
campos del saber de las ciencias, tecnologias y metodologias para la transformacion de la
materia, la energia y los recursos bioldgicos, para la administracion de la produccion
industrial y para la proteccion y la gestién ambientales, mediante la busqueda, generacion y
reproduccion de conocimientos y experiencias, orientados al bienestar social y desarrollo
econémico de la comunidad.

VISION

Ser lideres regionales en la formacion de ingenieros de acuerdo con nuestra mision, contando
para ello con los profesores més altamente capacitados y con infraestructura actualizada en
cada una de las disciplinas que manejamos y desarrollando nuestro trabajo dentro del marco
de las Orientaciones Fundamentales del ITESO.

A continuacion, se presenta el organigrama del proyecto donde se muestran las relaciones
entre las partes y la funcion de cada uno, asi como las personas de este.

Cabe mencionar que en este proyecto se cuenta con la participacion de alumnos del Instituto
Tecnologico de Estudios Superiores de diferentes disciplinas.

=

ITESO, Universidad
Jesuita de Guadalajara

Alejandro

Pére: Ortiz Garcia ('
é : :
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Roles y Actividades:

® Factibilidad tecnolégica:

Busqueda de informacion:
Lic. en Administracion de empresas. Acevedo Juarez Claudia Nayelli
Ing. en Ing. Nanotecnologia. Gutiérrez Nandayapa Diamante del Cielo

Lic. en Administracion de empresas. Laura Cecilia Ramos Delgadillo

e Analisis de la informacion:

Lic. en Ing. en Quimica. Barragan Ramirez Baran Antonio
Lic. en Ing. en Biotecnologia. Blanco Dipp Camila

Lic. en Ing. en Alimentos. Garcia Rascon Ana Lourdes

e Factibilidad de mercado:

Lic. en Administracién de empresas. Acevedo Juarez Claudia Nayelli
Lic. en Mercadotecnia. Pelayo Gonzéalez Andrea Carolina

Lic. en Administracion de empresas. Laura Cecilia Ramos Delgadillo

® Factibilidad legal:

Lic. en Ing. en Alimentos. Garcia Rascon Ana Lourdes

Con el apoyo de todo el equipo PAP.

Es de suma importancia hacer mencion que los alumnos que participan en el desarrollo de
este proyecto cuentan con el apoyo y la asesoria de los docentes responsables de la
investigacion, Mtra. Gutiérrez Padilla Herlinda del Carmen, Mtra. Ortiz Garcia Celia, Mtro.
Vigna Pérez Alejandro, asi como la coordinadora de la unidad de transferencia del

conocimiento la Mtra. Serrano Fraire lleana.
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1.3 Identificacion de la(s) problematica(s)

Problematica general:
La falta de conocimiento de herramientas para elaborar un analisis de tendencias tecnoldgicas
para impulsar el desarrollo de proyectos innovadores dentro de ITESO.

Probleméticas especificas:

e Falta de deteccion de oportunidades de mercado innovadoras relacionadas con los
alimentos funcionales.

e Falta de desarrollo innovador de productos y procesos vinculados a los alimentos
funcionales basandose en las tendencias de tecnologia y mercado.

e Falta de desarrollo sostenible y la responsabilidad social de las organizaciones publicas
y privadas alrededor de los alimentos funcionales.

e EIl desaprovechamiento y desconocimiento de ciertos alimentos funcionales
reconocidos como alimentos ancestrales que estan olvidados y no se estan
aprovechando.

e Falta de investigacion relacionada con el cancer y el papel importante que juegan los
alimentos funcionales para prevenirlo.

e Controversias legales e infraccion de propiedad intelectual del desarrollo e innovacién

de alimentos funcionales.

1.4. Planeacidn de alternativa(s)

La metodologia utilizada para llevar a cabo la planeacién del proyecto de analisis de
tendencias tecnologicas de alimentos funcionales y administracion de proyectos; nos proveen
las herramientas necesarias, con la finalidad de promover el éxito del proyecto y su adecuado

cumplimiento en tiempo y forma.

Para la realizacion de este proyecto, fue acordado realizar un reporte de vigilancia
tecnoldgica en las tendencias que giran alrededor del tema de interés, siendo este los
alimentos funcionales, tanto en Mexico como en el mundo. Apoyandose de herramientas de

busqueda de patentes e investigacion de mercados, para asi detectar las areas de oportunidad.

10| 80



El planteamiento y los puntos estratégicos para realizar en este proyecto fueron planteados
con ayuda de una metodologia de “taller de Administracion de proyectos”, el ordenamiento

cronoldgico asignado se puede observar en la tabla 2.

1.4.1 Objetivo.
Detectar oportunidades de negocio sobre tendencias tecnologicas para desarrollo de

productos y/o procesos vinculados a tendencias de mercado y prevencion de controversias
legales por infraccion de propiedad intelectual.

1.4.2 Alcance del proyecto.
Planeacion y elaboracion del proyecto de investigacion para el desarrollo de nuevos

productos y/o procesos, que demande la justificacion de las tres factibilidades que son:
factibilidad técnica, financiera y de mercado, congruentes con cada uno de los objetivos
planteados en el proyecto.

1.4.3 Matriz de comunicacion.

La matriz de comunicacion es una herramienta de evaluacion valiosa, porque determina las
necesidades de informacidn y establece la comunicacion de los interesados del proyecto con
diferentes fechas para estar en constante aprendizaje del tema, con la finalidad de cumplir

con los objetivos del proyecto final.

Tabla 1. Matriz de comunicacion

Objetivo Usuario Responsabilidad Tiempo
Método
comunicam | ¢Por qué? Dest?na de Pre_pa Envi Fgc_ha Frecuen
0s? tario Qon”_ll,m racion 0 inicial cia
icacion
Plantear  los | El
lineamientos Departa
del proyecto, | mento de | Reunion | Equipo | Equip Al inicio
asi como la | Procesos | de de o de del
L, . ? . .| 22/08/2
1 Introduccion | metodologia, | Tecnolé | Presenta | trabajo | trabaj 022 proyecto,
las actividades | gicos e | cion del | PAP o0 PAP durante 1
arealizar, ylas | Industria | Proyecto | 3H05 3H05 Semana
fechas en que | les del
se realizaran. ITESO
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Evaluar y
observar
tendencias de
tecnologias £l Integr
xistentes antes
?nediante Departa . . del
o andlisis de mento de | Reunién | Equipo equip
Factibilidad informacion Procesos | de de . 0 con | 29/08/2 | 2
técnica/tecnol obtenida  de T_ecnolc') P_r,esenta trabajo conoc. | 022 semanas
Ogica fuentes gicos e | cion del | PAP imient
P Industria | Proyecto | 3H05
académicas, les  del 0s en
patentes ITESO mgenl
registradas de erias
las
tecnologias, y
bases de datos.
Analizar  los
diferentes Integr
factores El gn':e
relacionados e
con el Departa L . equip
mento de | Reunidon | Equipo
mercad_o Para | brocesos | de de o con
Factibilidad determinar i Tecnolo | Presenta | trabajo conoc 26/09/2 | 2
de mercado los Alimentos icos e | cion del | PAP imient | 022 semanas
funcionales iqndustria Proyecto | 3H05 o5 en
son una | | el ingeni
tecnologia de ITESO eria
tendencia vy financ
quien es su iera
mercado.
El
Departa
risg?folgcer los meFr)no de | Reunién | Equipo | Serran
- . Procesos | de de 0
FaCt'b'“d.ad regulatorios Tecnold | Presenta | trabajo | Gome 171072 1 semana
regulatoria que abgrquen gicos e | cion del | PAP 7 Juan 022
:fusnci’gﬁ;?ssmo Industria | Proyecto | 3H05 Pablo
les del
ITESO
El L
Presentacion y | Departa (Ij?:unlon _
exposicién de | mento de Presenta Equipo | Equip
Cierre de los r«_asultados Procesos cion del de _ 0 d_e 24/10/2 .
obtenidos a lo | Tecnol6 trabajo | trabaj 022 1 sesion
proyecto largo del | gicos e Pro;;ecto PAP o0 PAP
desarrollo del | Industria é’;n €92 | 3105 3H05
proyecto. les del
ITESO RPAP
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Dudas

respecto  al

camino de la | Para  poder

investigacion | tener una

asimismo mejor - . .

como el | visualizacion . Se5|on_ Equipo | Equip .
. Herlinda | presenci | de 0 de 1 sesion

andlisis  de | de la linea de -l . .| 22/08/2

informacién trabajo e Gut|e_rre al y | trabajo | trabaj 022 por

que ha sido | investigacién, z Padilla | WhatsA | PAP 0 PAP semana

recabada con ello evitar PP 3HOS 3HOS

hasta el | perder tiempo

momento de | en otras areas.

las  sesiones

presenciales.

1.4.4 EDT y Calendario de actividades.

El enunciado del trabajo (EDT) es fundamental para realizar un proyecto, ya que es un
documento que describe los objetivos a lograr basado en las necesidades de la empresa,
haciendo una descripcion del contexto y los impactos previstos que tendra el proyecto, para
que al finalizar se entregue el producto final al cliente con el propdsito de que el proyecto sea

un insumo basico para iniciar la planificacion.

ENUNCIADO DEL TRABAJO

Objetivo(s) del proyecto:

Detectar oportunidades de negocio sobre tendencias tecnoldgicas para desarrollo de
productos y/o procesos vinculados a tendencias de mercado y prevencion de
controversias legales por infraccién de propiedad intelectual.

Producto(s) a obtener:

Reporte de vigilancia tecnolégica sobre los alimentos funcionales enfocado en:
1. Factibilidad tecnoldgica.
2. Factibilidad de mercado.
3. Factibilidad regulatoria.

Descripciéon del contexto:
o Lineas estratégicas de la empresa:
Todo tipo de alimento funcional, entendiéndose como todo alimento que, ademas
de su valor nutritivo, contiene componentes biolégicamente activos que aportan
y benefician a la salud reduciendo el riesgo de contraer ciertas enfermedades. La
estrategia va a ser de forma general préximamente enfocandose en un proceso o
producto.
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o Antecedentes y Contexto en que se da el proyecto:

El verano pasado se realizd un reporte de vigilancia tecnoldgica enfocado en la
biologia sintética para la obtencién de oportunidades de mercado.

Contexto:

En las Ultimas décadas los habitos alimenticios han cambiado. Los consumidores
han buscado los alimentos que busquen beneficios saludables y ademds que
ayuden a prevenir la aparicién de enfermedades.

En paises como Estados Unidos y Canada el 40% de la poblacion ha decidido
incorporar los alimentos funcionales a su dieta diaria, mientras que en Europa la
poblaciéon comienza a conocer e investigar este tipo de alimentos.

En cambio, los japoneses llevan décadas introduciendo estos alimentos en su
dieta diaria logrando incrementar la esperanza de vida en su poblacién.

o Lineamientos y politicas de la organizacion:

Se solicito una busqueda de tendencias tecnolégicas de alimentos funcionales, los
cuales se especificaran mds adelante con futuras reuniones con la organizacion
(DPTI).

Impactos previstos del proyecto:

o Sociales:

1. Facilidad de la consulta de la informacidn para obtener insumos para la toma
de decisiones.

o Econdémicos:

1. Tenerinversion certera con informacion
2. Conocer si se tiene la tecnologia y los recursos para el desarrollo

o Ambientales:

1. Regulacién para el tratamiento de residuos.
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Tecnoldgicos:

1. Uso de diferentes herramientas tecnoldgicas, como las plataformas para
patentes: Patentscope, Derwent, Worldwide.

2. Revistas especializadas: Redalyc, EBSCO, Google académico, Chemedia,
Refseek, SCIELO.

Legales:

1. Organizaciones encargadas de regular los procesos y productos relacionados
con alimentos funcionales.
2. Evitar problemas legales relacionados a patentes y productos en desarrollo.

Politicos:
N/A

Personales:
Como estudiantes, poder adquirir el conocimiento y herramientas adecuadas

para la busqueda de tendencias tecnoldgicas y patentes.
Poner en practica la administracidon de proyectos para una entrega completa.
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Detectar oportunidades ¢e negocio sobre tendencas tecnoidgicas para desarrolio de productos y/0 procesos vinculados a
tendencias de mercado y prevencidn de controversias legales por infraccién de propiedad intelectual.

l

l

l

|

eyl Factibilidad Factibilidad de Factiblidad
Técnica mercado regulatoria o legal
Contexzo ca "Aimantes Ecuacion ce bisqueds Descripcidn ce la tecnclogle por admentos Legisiacion vigente dela
Funcionsles” (ingicarls y exgliceris) funcionales para humancs y pars snimales. tecnclogia por cads campo
<on énfasis en sus caracteristicas de Alimentos Funcionales,
novedosas y oiferenciadoras en relacién a tanto para humancs como
. Is ofecza actual animales. (Giobal, naconal,
El estudio (razdn dal andisis Pancrama ce patentas de jas eszacal)
de tencencias tecnoidgicas) tecnclogias (insights y
andlisis) l
Invesuigacién cel sectoe industnial y
;fm«wesmproc;s ; Ms LRTeconVets
Usilizacién ce la informacidn Tencencias tacnciégicas en . . ‘ stendienco sector industrisl
sobra patentas Alimentos Furcicnales ¥/mercaco, competencs,
proveecores y procuctos
N e los cons. o5y sustitutos. (Global, nacional,
=% ” - snilisis e s oferts y Is cemands cel estatal),
030l URueo de las tecnologias mercado (ud pice e mercaco)
Metodologia en Aimentos funcionales REE
Extratags de Esratega 5 Estimacién cel valor en i mercade
bt S ettnis Drmor..a!es ofzdfe! en alirrantos funcionales ce humanos y
“\"‘ / Alrmee.al Funcionales. BrABIes comines
Factibdicac técnica (Global, Retos técnicos que impiden Estimacidn del valor en el mercado
raconal escatal) UNa Mayor 8copcion de los slimentcs funcionales ce humanos y
Akmentos funcionales. animales, modificados.

St .“ R Blsquecas IPC en Alimentos Incicar cusles ce astos mercados s&
(Global, nacicral, estatal) Eoncionles o0 <atiratior § cUBKS 05
Factibiiced regulstoria IPC Alimentcs  1PC Alimentos Imglicaciones ce Ia patentabilicac en la
(Glckal, nacicnal, estazal) Funcionsles.  Funciorales positiides ca llagar sl ¢
/ pars humanos
PC Alimentos  IPC Aimentos Palatabilicad - Caracteristcas
Funcicrales Furcionsles organciépticas - enmascarar color, textura,
pers snimales  pars animales olor, sebory Funcionaliceo,
en México
19C Almartos Funcicnales para Casos ce éxito.
snimales en Méxco,

Figura 2. EDT del equipo PAP 3H05

1.4.5 Cronograma.

El cronograma es una herramienta esencial en donde se elabora un calendario de trabajo, en
el cual se establecen objetivos, la duracién del proyecto, la fecha de inicio y la fecha final,

para que la realizacién de dichas tareas se ejecute de manera consecutiva evitando los atrasos.
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Tabla 2. Cronograma

Estructura del Reporte de Tendencias Tecnoldgicas de
Alimentos Funcionales

., . 22/08/2 | 05/09/
1. Introduccion 15 dias 022 2022
T . » . 22/08/2 | 24/08/
1.1 Contexto de “Alimentos Funcionales 2 dias 022 2022
. . e . L. . 24/08/2 | 26/08/
1.2 El estudio (razdn del analisis de tendencias tecnoldgicas) 2 dias 022 2022
e . ., . 26/08/2 | 28/08/
1.3 Utilizacion de la informacion sobre patentes 2 dias 022 2022
. . , J— . 28/08/2 | 30/08/
1.4 Metodologia (Estrategia de busqueda y analisis) 2 dias 022 2022
1 dia 28/08/2 | 29/08/
1.4.1 Estrategia de blsqueda 022 2022
1 dia 29/08/2 | 30/08/
1.4.2 Estrategia de analisis 022 2022
1.5 Factibilidad técnica (Global, nacional, estatal) ((Objetivos y 2 dias 30/08/2 | 01/09/
metas de desarrollo sostenible, Organizacién Mundial de la Salud) 022 2022
1.6 Factibilidad de mercado (Global, nacional, estatal) (Leyes de 2 dias 01/09/2 | 03/09/
Propiedad Intelectual, Plan Nacional de Desarrolla, Not Company) 022 2022
1.7 Factibilidad regulatoria (Global, nacional, estatal) (Jalisco
Digital Hub, SICIT | Gobierno del Estado de Jalisco, Leyes de | 3 dias 03/09/2 | 05/09/
. ., 022 2022
innovacion)
s .. . . . 06/09/2 | 03/10/
2. Factibilidad técnica/tecnoldgica 28 dias 022 2022
5 dias 06/09/2 | 08/09/
2.1 Ecuacion de blsqueda 022 2022
2.2 Panorama de patentes de las tecnologias (Insights y analisis) 2 dias 82/209/2 ;8/2029/
. . . . . , 10/09/2 | 12/09/
2.3 Tendencias tecnoldgicas en Alimentos Funcionales 2 dias 022 2022
. . . . 12/09/2 | 14/09/
2.4 El futuro de las tecnologias en Alimentos funcionales 2 dias 022 2022
. . . , 14/09/2 | 16/09/
2.5 Principales actores en Alimentos Funcionales 2 dias 022 2022
2.6 Retos técnicos que impiden una mayor adopcion de los 2 dias 16/09/2 | 28/09/
Alimentos funcionales 022 2022
, . . . 16/09/2 | 20/09/
2.7 Busquedas IPC en Alimentos Funcionales 16 dias 022 2022
. . . 20/09/2 | 28/09/
2.7.1 IPC Alimentos Funcionales 4 dias 022 2022
. . . 20/09/2 | 24/09/
2.7.2 IPC Alimentos Funcionales para humanos 4 dias 022 2022
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2.7.2.1 IPC Alimentos Funcionales para humanos en 2 dias 24/09/2 | 28/09/
México 022 2022
. . . . 28/09/2 | 01/10/
2.7.3 IPC Alimentos Funcionales para animales 4 dias 022 2022
2.7.3.1 IPC Alimentos Funcionales para animales en 2 dias 01/10/2 | 03/10/
México 022 2022
- . 03/10/2 | 19/10/
3. Factibilidad de mercado 22 dias 022 2022
3.1 Descripcion de Ig tecnologia por aI_|mentos funC|onaIe§ para ) 29/09/2 | 02/10/
humanos y para animales, con énfasis en sus caracteristicas | 3 dias
; . - 022 2022
novedosas Yy diferenciadoras en relacion a la oferta actual.
3.2 Investigacion del sector industrial y mercado potencial, 3 dias 02/10/2 | 05/10/
competencia, proveedores y productos sustitutivos. 022 2022
3.3 Necesidades de los consumidores y analisis de la oferta y la 3 dias 05/10/2 | 08/10/
demanda del mercado 022 2022
3.4 Estimacion del valor en el mercado alimentos funcionales de . 05/10/2 | 08/10/
. 3 dias
humanos y animales comunes 022 2022
3.5 Estimacion del valor en el mercado alimentos funcionales de 3 dias 08/10/2 | 11/10/
humanos y animales, modificados 022 2022
3.6 Indicar cuél de estos mercados se encuentra saturado y cuél no | 3 dias 82/210/2 ;(1)/2120/
3.7 Implicaciones de la patentabilidad en la posibilidad de llegar al 3 dias 11/10/2 | 14/10/
mercado 022 2022
3.8 Palatabilidad — Caracteristicas organolépticas — enmascarar 2 dias 14/10/2 | 16/10/
color, textura, olor, sabor y Funcionalidad 022 2022
. . 16/10/2 | 19/10/
3.9 Casos de éxito 3 dias 022 2022
- . . 19/10/2 | 02/11/
4. Factibilidad regulatoria 15 dias 022 2022
4.1 Legislacion vigente de la tecnologia por cada campo de 7 dias 19/10/2 | 26/10/
alimentos funcionales 022 2022
4.2 Legislacion vigente atendiendo sector industrial y mercado, 8 dias 26/10/2 | 02/11/
competencia, proveedores y productos sustitutivos. 022 2022
5. Conclusiones a partir de investigacion de factibilidades 15 dias 83/211/2 53/2121/
5.1 Indicar a partir de las tendencias tecnol6gicas identificadas, 5 i 02/11/2 | 07/11/
g ; ; fas
cuéles son las rutas o caminos sugeridos para emprender. 022 2022
5.2 Indicar a partir de la informacién obtenida sobre el mercado, . 07/11/2 | 12/11/
y . . 5 dias
cuél o cudles son los compradores més adecuados. 022 2022
5.3 Qué sustancias de las identificadas en las busquedas son de
origen ancestral e identificar que alimentos funcionales pueden 5 dias 12/11/2 | 17/11/
producirse en comunidades rurales y/o indigenas, que sirvan de 022 2022
sustento para mejorar su calidad de vida.
6. Entregables asociados al PAP -
- . . 18/08/2 | 01/09/
6.1 Entregables administracion de proyectos 15 dias 022 2022
3 _ _ 1 dia 06/10/2 | 06/10/
6.2 Presentacién de avances intermedia 022 2022
6.3 Entregable de vigilancia tecnolégica 11 dias 03/11/2 | 14/11/
022 2022
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3 9 dias 15/11/2 | 24/11/
6.4 Integracion R-PAP 022 2022
6.5 Presentacion final 1 dias 02/12/2 | 02/12/
022 2022
Segunda parte de Investigacion 12 dias 02/11/2 | 14/11/
022 2022
2,1,1 ;Cuales son las rutas o caminos sugeridos para emprender? | 12 dias 02/11/2 | 23/11/
022 2022
2,1,2 ;Cual o cudles son los compradores mas adecuados? 12 dias 02/11/2 | 23/11/
022 2022
2,1,3 ¢Qué sustancias de las identificadas en las busquedas son de | 12 dias 02/11/2 | 23/11/
origen ancestral y qué alimentos funcionales pueden producirse 022 2022
en comunidades rurales y/o indigenas?

1.4.6 Matriz de riesgos.

La matriz de riesgos es una herramienta Gtil para todas las empresas, porque permite
identificar datos de los diferentes riesgos a los que esta expuesta, esta herramienta ayuda para
tener una correcta gestion de los recursos y enfocarse en aquellos riesgos que son mas criticos

para tenerlos controlados.

Tabla 3. Matriz de riesgos

Pro

babi Evaluacion
anl Responsabl
lida Respuest e de la
d a accion  de
@AM | Valo respuesta
/B) r
@ al
)
Establecer
Entreg Solicitud  de en ~ una
reunion
ables Alcanc entregables inicial el | Herlinda
1 del adicionales 9 8 7,2 ALTO . y
e alcance y | equipo PAP
proyec no acordados :
i tiempo
to al inicio .
limite para
el proyecto
Entreg Avanzar
ables Técnic I:Iaaltlffllfsormasen MeDl | " otras
2 del . e 8 7 56 |5 areas  de | ITESO
proyec . S trabajo del
investigacion
to proyecto
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Entreg Retraso en el Coordinar
ables Crono | &vance de MEDI tiempos de Herlinda y
3 del trabajo por | 8 7 5,6 uso de ;
grama Lo ) . . equipo PAP
proyec limitaciones licencias
to de licencias existentes
Entreg Validacion Entregar
ables Gestit tardia de informacio
4 del n avances y1|9 8 7,2 ALTO |n de | Equipo PAP
proyec enfoques del manera
to proyecto anticipada
Retrasos en Confirmar
Entreg - .
reuniones horarios de
ables Crono ara validar reuniones | Herlinda
5 del P 9 8 72 | ALTO ! ) y
rovec | 9rama alcances vy a través de | equipo PAP
'Fo y enfoques del compafiero
proyecto S
Realizar
Comu Derivado de trabajo a
nicaci un  posible distancia.
on vy .. | escenario de Realizar Herlinda,
6 organi Gestio CoviD, la|8 6 4,8 MEDI acciones Celia y
iy n . 0] -
zacion légica de con equipo PAP
del trabajo se ve anticipacio
equipo afectada n a dicho
percance

1.4.7 Matriz de Stakeholders.

Los stakeholders son todos aquellos individuos o grupos que tienen el interés e impacto en
una organizacion, proyecto o trabajo en donde influyen para mejorar los procesos, mejorar
la gestion de riesgo, establecer soluciones, informar, educar y crear oportunidades de negocio

para conseguir los objetivos de la empresa y sobrevivir en el largo plazo.

Tabla 4. Matriz de Stakeholders

Acciones Posibles

Objetivo o Nivel de | Nivel de .
A . . : Estrategias
Resultados Interés Influencia | Deimpacto  De impacto
positivo negativo
Crear un Creacion  del
observatorio de observatorio Dar apertura a
evidencia con El no | herramientas
ITESO tecnoldgica para informacién aprovechami | de utilidad
futuras Alto Medio de utilidad | ento de la | para la
(PAP) investigaciones. para informacion investigacion
Igualmente recopilar desarrollo de | disponible por parte de
informacion de nueva proyectos PAP.
valor. tecnoldgica
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Procurar un

. disefio de
Adquirir los . )
conocimientos y Interes y
. Que la | utilidad para
herramientas - . L
Utilicen la | informacién las
Alum | adecuadas para la . ) ., . .
., Alto Bajo informacion proporciona | herramientasy
nos busqueda de . o
. recopilada da no sea de | conocimientos
tendencias .
. gran utilidad | empleados,
tecnoldgicas y
buscando
patentes.
generar un
impacto.
*Control de
procesos de Analisis del
acuerdo con la interés
Empr | Recopilar informacion Que el | respecto a la
esas informacion de obtenida. enfoque industria, el
de procesos y | Alto Bajo *Ventaja a la | funcional no | control de
alime | productos para hora del | sea el de | procesos para
ntos futuros proyectos. desarrollo de | interés. las empresas y
producto. el impacto de
*Reduccidén de las mismas.
gasto y tiempo
*Ayuda s
Y . Andlisis de la
comunitaria . .
respecto al informacién
Comu - . . No encontrar | recopilada vy
nidad | !dentificar alimentos cultivo de | ., ,
. . ningun busqueda de
funcionales de ciertos . .
es . . alimento alimentos
origen ancestral que . alimentos que .
rurale . Alto Bajo funcional ancestrales
sirvan de sustento puedan ser un
s y/o . ancestralque | que  puedan
o para mejorar su sustento para ueda ser de | ser  utilizados
indige | calidad de vida. la comunidad | P q | p
nas rural. ayuda paralaayudaa
*Impacto las
.p comunidades.
social
Validacién de
cada andlisis
de factibilidad.
Presentacione
. s: inicial
. *Continuar
Recopilar trabaiando (alcance y
Usuari | informacién de valor ) Hacer ajustes | producto
con el alcance )
0s para las empresas | Alto Alto inicial *Dar | @ la | final),
vinculadas J informacion intermedia
(DPTI) 4 resultados con
alumnos (avances y
valor. .
ajustes de

Observaciones

Corto tiempo y mucho trabajo.

resultados) vy
final
(presentacién
de resultados).
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1.5. Desarrollo de la propuesta de mejora

Planeacion

Taller de administracion de Proyectos.

Para la planeacion del proyecto se llevo a cabo un taller de administracion de Proyectos.
Tuvo una duracion de 3 semanas y el objetivo fue organizar toda la informacion de la
planeacion adecuada del proyecto. Todas las actividades fueron realizadas por todos los
integrantes del equipo con la mentoria de Alejandro y Herlinda. Las actividades realizadas

se enlistan a continuacion:

e Enunciado del trabajo. Se puede ver en apartado en 1.4.
e Matriz de interesados (Stakeholders). Ver apartado 1.4.
e Acta de constitucion del proyecto. Ver Anexo A.

e Cronograma. Ver apartado 1.4.

e Matriz de comunicaciones. Ver apartado 1.4.

e Matriz de riesgos. Ver apartado 1.4.

e MdRYyEDT. Ver apartado 1.4.

Reporte de Vigilancia tecnoldgica.
Como parte de la metodologia de reporte de vigilancia, fueron planteados los siguientes

puntos a seguir para su realizacion:

Introduccion

1.1 Contexto de “Alimentos Funcionales™”

1.3 El estudio (razén del analisis de tendencias tecnologicas)
1.4 Utilizacién de la informacion sobre patentes

1.5 Metodologia

1.5.1 Estrategia de bdsqueda

1.5.2 Estrategia de analisis

1.6 Factibilidad técnica (Global, nacional, estatal)

1.7 Factibilidad de mercado (Global, nacional, estatal)

1.8 Factibilidad regulatoria (Global, nacional, estatal)
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Factibilidad técnica/tecnoldgica.

2.1 Ecuacion de busqueda

Para la ecuacion de busqueda primeramente se clasificd un diagrama donde dividid
principalmente en humanos y animales, posteriormente se desglosé en palabras claves y
similares que entrarian en cada area como se observa en la figura 3; finalmente se obtuvieron

33 ecuaciones de busqueda en un lapso de 2 dias.

Alimentos
Funcionales
I
| I I
Humanos Animales
Vegetales Ldcteos  Cdrnicos Cereales Microorganismos Vegetales Cérnicos Cereales

Figura 3. Clasificacion de Alimentos Funcionales para la busqueda de palabras claves

Tabla 5. Ecuaciones de busqueda a partir de plataformas en Alimentos Funcionales

Familia
no.
(DWPI)
Palabras clave Ecuaciones de bUsqueda
. (PRDS>=(20120101) AND PRDS<=(20220929)) AND
"Functional food" ) 17505
1 CTB=(Functional ADJ food);
"Functional food" (PRDS>=(20120101) AND PRDS<=(20220929)) AND 1006
2 AND "vegetable" CTB=(Functional ADJ food and vegetable);
"Functional food" | (PRDS>=(20120101) AND PRDS<=(20220929)) AND 5077
3 AND "fruit" CTB=(Functional ADJ food and fruit);
"Functional food" (PRDS>=(20120101) AND PRDS<=(20220929)) AND 1759
4 AND "plant" CTB=(Functional ADJ food and plant);
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"Functional food"

(PRDS>=(20120101) AND PRDS<=(20220929)) AND

781

5 AND "seeds" CTB=(Functional ADJ food and seeds);

"Functional food" (PRDS>=(20120101) AND PRDS<=(20220929)) AND 36
6 AND "legume" CTB=(Functional ADJ food and legume);

"Functional food" | (PRDS>=(20120101) AND PRDS<=(20220929)) AND 1707
7 AND "milk" CTB=(Functional ADJ food and milk);

"Functional food" (PRDS>=(20120101) AND PRDS<=(20220929)) AND 843
8 AND "dairy" CTB=(Functional ADJ food and dairy);

"Functional food" | (PRDS>=(20120101) AND PRDS<=(20220929)) AND 209
9 AND "cheese" CTB=(Functional ADJ food and cheese);

"Functional food" | (PRDS>=(20120101) AND PRDS<=(20220929)) AND 118
10 | AND "yoghurt" CTB=(Functional ADJ food and yoghurt);

"Functional food" | (PRDS>=(20120101) AND PRDS<=(20220929)) AND sgs
11 | AND "ice cream" CTB=(Functional ADJ food and ice ADJ cream);

"Functional food" | (PRDS>=(20120101) AND PRDS<=(20220929)) AND 534
12 | AND "butter" CTB=(Functional ADJ food and butter);

"Functional food" | (PRDS>=(20120101) AND PRDS<=(20220929)) AND | _ |
13 | AND "buttermilk" CTB=(Functional ADJ food and buttermilk);

"Functional food" | (PRDS>=(20120101) AND PRDS<=(20220929)) AND 080
14 | AND "meat" CTB=(Functional ADJ food and meat);

"Functional food" | (PRDS>=(20120101) AND PRDS<=(20220929)) AND 25
15 | AND "chicken" CTB=(Functional ADJ food and chicken);

"Functional food" | (PRDS>=(20120101) AND PRDS<=(20220929)) AND 6
16 | AND "pork" CTB=(Functional ADJ food and pork);

"Functional food" | (PRDS>=(20120101) AND PRDS<=(20220929)) AND 656
17 | AND "fish" CTB=(Functional ADJ food and fish);

"Functional food" | (PRDS>=(20120101) AND PRDS<=(20220929)) AND 435
18 | AND "egg" CTB=(Functional ADJ food and egg);

"Functional food" | (PRDS>=(20120101) AND PRDS<=(20220929)) AND 49
19 | AND "seafood" CTB=(Functional ADJ food and seafood);

"Functional food" | (PRDS>=(20120101) AND PRDS<=(20220929)) AND g3
20 | AND "grain" CTB=(Functional ADJ food and grain);

"Functional food" (PRDS>=(20120101) AND PRDS<=(20220929)) AND 378
21 | AND "bacterium" CTB=(Functional ADJ food and bacterium);

"Functional food" | (PRDS>=(20120101) AND PRDS<=(20220929)) AND 204
22 | AND "Algae" CTB=(Functional ADJ food and algae);
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"Functional food"

(PRDS>=(20120101) AND PRDS<=(20220929)) AND

623

23 | AND "probiotic" CTB=(Functional ADJ food and probiotic);

"Functional food" (PRDS>=(20120101) AND PRDS<=(20220929)) AND c9g
24 | AND "mushroom" CTB=(Functional ADJ food and mushroom);

"Functional food"

AND (PRDS>=(20120101) AND PRDS<=(20220929)) AND
25 | "microorganism" CTB=(Functional ADJ food and microorganism); 843

"Functional food" (PRDS>=(20120101) AND PRDS<=(20220929)) AND 132
26 | AND "pet food" CTB=(Functional ADJ food and pet ADJ food);

"Functional food" | (PRDS>=(20120101) AND PRDS<=(20220929)) AND >4
27 | AND "animal feed" | CTB=(Functional ADJ food and animal ADJ feed);

"Functional food" | (PRDS>=(20120101) AND PRDS<=(20220929)) AND

AND "antibiotic" CTB=(Functional ADJ food and antibiotic and 75
28 | AND "animal" animal);

"Functional food" | (PRDS>=(20120101) AND PRDS<=(20220929)) AND 6o
29 | AND "livestock" CTB=(Functional ADJ food and livestock);

"Functional food" | (PRDS>=(20120101) AND PRDS<=(20220929)) AND | __
30 | AND "cattle" CTB=(Functional ADJ food and cattle);

"Functional animal | (PRDS>=(20120101) AND PRDS<=(20220929)) AND 0
31 | food" CTB=(Functional ADJ animal ADJ food);

"Functional food" | (PRDS>=(20120101) AND PRDS<=(20220929)) AND |
32 | AND "animal food" | CTB=(Functional ADJ food and animal ADJ food);

"Functional food"

AND (PRDS>=(20120101) AND PRDS<=(20220929)) AND | 1547
33 | "nutraceutical" CTB=(Functional ADJ food and nutraceutical);

2.2 Panorama de patentes de las tecnologias
En este apartado se realizd una investigacion mediante la plataforma de DERWENT para

obtener el panorama de patentes de las tecnologias relacionadas a alimentos funcionales en

un lapso de 2 dias.

El estudio del panorama de patentes relacionadas a los alimentos funcionales es importante

ya que se busca conocer donde esta tecnologia ha tenido mayor progreso en el mundo de las

patentes y las técnicas que se han desarrollado en los ultimos 10 afios. El pais con mayor

numero de patentes (7910) es la republica de Corea seguida por China con 5180 patentes.
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2.3 Tendencias tecnoldgicas en Alimentos Funcionales

En este apartado se realiz6 una investigacion mediante la plataforma de DERWENT para
obtener las tendencias tecnologicas relacionadas a alimentos funcionales en un lapso de 2
dias.

Los consumidores valoran cada vez més la funcionalidad de sus alimentos. Varias tendencias
en esta area estan ganando relevancia a nivel global como se muestra en la figura 4, donde
las creencias y la percepcion del consumidor juegan un papel muy importante en el éxito de

los productos con alimentos funcionales.

El COVID es una tendencia reciente, ya que la pandemia ha hecho que las personas se
preocupen mas por los habitos alimenticios de manera saludable, incorporando en su dia a
dia alimentos con suficientes nutrientes, como las frutas, verduras, legumbres, cereales

integrales, frutos secos, limitando las grasas, azucares y la sal.

How is the technology trending? ©

l O O O/ The top technologies in this space are found in 100% of the result set. Large

percentages suggest saturation; small percentages suggest diversity.

CANCER, TREATING, ADMINISTERING, DISORDER, DISEASE....
CANCER, TREATING, ADMINISTERING, INHIBITOR, DISEASE.... /
COSMETIC, HAIR, SKIN, ORAL CARE, SURFACTANT, EXTRACT,., / \
NUCLEIC ACID, RNA, CANCER, PROTEIN, ENGINEERED, DIS... p ‘
® FOOD, EDIBLE, PUFFED, STARCH, FOODSTUFF, FAT, MEAT

¢ COMPOUND, DERIVATIVE, OLEFIN, REACTING, OXIDATIVE, S...
BACILLUS, MICROORGANISM, BACTERIAL, BACTERIA, SUBT...
FEED ADDITIVE, PET FOOD, RUMINANT, SUPPLEMENT, LAC...
* CONFERS TRAIT, SINGLE LOCUS CONVERSION, MALE STERI, ..
COFFEE BEAN, TEA, ROASTING, BREW, CAFFEINE, CHLORO...
CHOCOLATE, CONFECTIONERY, ICE CREAM, FROZEN, COCO...
and 3 more Years

NUTRITIONAL, EXTRACT, SUPPLEMENT, DIETARY, LACTOBA... / \

e * & & »
Patents

Figura 4. Tendencias tecnoldgicas en alimentos funcionales Fuente: Plataforma Derwent

Al comparar la figura 4 se puede observar cdmo en México existe un gran interés por
tratamientos para cancer y otras enfermedades. Asi como aspectos nutricionales como se

mencionaron anteriormente, y tratamientos para el cuidado capilar y de piel.
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2.4 El futuro de las tecnologias en Alimentos Funcionales

En este apartado se realiz6 una investigacion mediante la plataforma de DERWENT Yy en
articulos cientificos para obtener informacion relevante acerca del futuro de las tecnologias
relacionadas a alimentos funcionales en un lapso de 2 dias.

Desde su auge en 2002, los alimentos funcionales han presentado nuevos retos y estrategias
para la investigacion, nutricion y mercadotecnia que hay alrededor de los mismos. Estos han
generado un cambio en el consumidor y las empresas dedicadas a la produccién en
investigacion de estos, tanto asi que las politicas de marketing apuestan con seguridad en este
tipo de productos, aun y cuando se trata de tecnologias relativamente nuevas.

Actualmente, nos encontramos en etapas tempranas para la investigacion y descubrimientos
relacionados con alimentos funcionales, siendo que, dentro de sus campos de interés, se han
observado muchos trabajos relacionados con tratamientos médicos (como lo pueden ser el
cancer y diabetes), trabajos con probidticos, acidos grasos y omegas 3, modificaciones a
frutas y verduras, entre muchos mas. Estos avances han sido producto de, aproximadamente,
20 afos de investigaciones y adaptaciones para permitir que este tipo de productos salgan al
mercado, bajo regulaciones y normas sanitarias actuales.

Actualmente, dentro de los trabajos mas destacados, que es factible esperar verlos en un
futuro cercano, nos encontramos con las siguientes ramas de investigacion, como se puede

observar en la figura 5.

What are my competitors working on?

3 (’) Overall there are 30 classifications represented making up the top 80% of the technologies in this
O chart

ANMCER, TREATING, ADMINISTERING, DISORDER, DISEASE, INHIBITOR, PHARMACEUTICAL
* NUTRITIONAL, EXTRACT, SUPPLEMENT, DIETARY, LACTOBACHL PRO, ITIC, TASTE
ANCER, TREATING, ADMENISTERING, INHINITOR, DISEASE, DISORDER, PHARMACT UTICA
& NUCLEIC ACID, RNA, CANCER, PROTEIN, ENGINEERED, DISEASE, TREATIN
5. MICROORGANISM, BACTERIAL, BACTERA Bl BACTERIUM
* FITODADDITIVE  PET FOO0D. RUMINANT. SUPPLEMENT LACTORACH " L PROMOTY
COSMETIC, MAIR, SIIN, ORAL CARE, SURFACTANT, EXTRACT, CLEANSING
MICROORGAMISM. RE MEIMNANT, ENZYME, YEAST ACID, ENGINEERED, CULTUSIN
MILK, CHEESE, DAIRY, FERMENTED, YOGURT, LACTOSE, SOM

ANTIMBCROBIAL. FUNGAL BROFILM GROWTH. HARME UL MCROBIA OMX N

Top Assignee

Figura 5. Principales tendencias en alimentos funcionales Fuente: Plataforma Derwent
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2.5 Principales actores en Alimentos Funcionales
En este apartado se realiz6 una investigacion mediante la plataforma de DERWENT para
obtener informacion relevante acerca los principales actores participantes relacionadas a

alimentos funcionales en un lapso de 2 dias tanto mundialmente como para México.

Whoare the major players?
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Figura 6. Principales actores en alimentos funcionales Fuente: Plataforma Derwent

Se realiz6 una investigacion para determinar los principales actores dentro del area de
alimentos funcionales, como se muestra en la figura 6, donde se encontré que Jianghan
University, ubicada en Hubei, China es el principal actor con 43 récords seguido de Korean
Institute of Oriental Medicine y Korea University Research and Business. Las principales
tendencias en las cuales ha trabajado Jianghan University son en &reas nutricionales para
suplementos o dietas, extraccion de cannabinoides y compuestos como carotenoides,
edulcorantes no caldricos, probioticos, farmacéutica, tratamiento contra cancer y otras

enfermedades.

En la figura 7, se puede observar como es que los principales actores son provenientes de
China, Corea y Japon. Esto se debe a que, dentro de su cultura, tienen mucha relacion la salud
con su alimentacion. De igual manera, Japon se reconoce por incorporar a los alimentos
FOSHU.
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Wherehas this technology been developed?
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Figura 7. Principales paises donde se desarrollaron las tecnologias en alimentos funcionales
Fuente: Plataforma Derwent

2.6 Retos técnicos que impiden una mayor adopcion de los Alimentos Funcionales:

En este apartado se realizé una investigacion mediante la plataforma de DERWENT para
obtener informacidn relevante acerca los retos técnicos que impiden una mayor adopcién de
los alimentos funcionales en un lapso de 2 dias.

Durante el siglo pasado el enfoque de la alimentacion y alimentos era en asegurar su
disponibilidad como bésicos y posterior en asegurar su inocuidad, sin embargo, hoy en dias
los referentes de calidad en estos han cambiado de forma acelerada junto con las demandas
del consumidor. Hoy dia se centra la sociedad en afrontar las enfermedades cronicas a través
de la alimentacion, por lo que se han ido configurando un conjunto de instituciones, normas,
acuerdos, objetivos y politicas orientados a regular, coordinar y gestionar las cuestiones
relativas a la alimentacién (Pons, 2013).

Sin embargo, la respuesta a la alimentacion depende de las caracteristicas individuales
codificadas en los genes (nutrigenética) y ademas, depende de la historia individual que va
guedando marcada en los cromosomas (epigenética), de forma permanente o temporal,
determinada por el estilo de vida que se sigue, por los diferentes episodios e incidencias y,
en particular, por la alimentacion practicada durante las etapas més activas del desarrollo
(Palou, 2016).
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En la busqueda de tecnologias patentables, la preocupacion por la salud y la seguridad de los
consumidores en el uso de nanoparticulas mediante encapsulados, recubrimientos o adicién
en los alimentos es un reto constante. Mientras los reguladores de los alimentos responden a
la amenaza potencial de los nanomateriales guiados por los estudios de toxicidad,
biocompatibilidad y efectividad, para garantizar el uso seguro de los nanomateriales
(Neethirajan, et. al, 2011).

2.7 Busquedas IPC en Alimentos Funcionales:

En este apartado se realizd una investigacion mediante la plataforma de DERWENT vy
Espacenet donde se obtuvieron los IPC asociados a las 33 ecuaciones de busqueda para
obtener informacion relevante acerca de clasificacion de tecnologias en alimentos
funcionales en un lapso de 16 dias.

Aplicando las IPC’s a las 33 ecuaciones se obtuvieron un total de 312 biisquedas, obteniendo
informacién en 175 de ellas mientras que en los 137 restantes no se encontrd informacion,
por lo que se pueden tomar como areas de oportunidad para el desarrollo de nuevas
tecnologias.

2.7.1 IPC Alimentos Funcionales:

En este apartado se especificé los IPC que anteriormente se buscaron, donde se obtuvo mayor
presencia en las distintas ecuaciones de busqueda, tanto para humanos y animales, asi como
para México y en el mundo.

Fueron encontradas multiples clasificaciones de patentes dentro de las busquedas realizadas
para el estudio de tendencias en alimentos funcionales. Dentro de las categorias establecidas,
siendo estas humanos y animales, hubo clasificaciones de patentes con mayor presencia que
otras, algunas que inclusive estuvieron presentes en todas las ecuaciones de blsqueda

realizadas.

2.7.2 IPC Alimentos Funcionales para humanos:
En este apartado se retomd la informacién recopilada en el 2.7, pero especificando
Unicamente para humanos y detallando la informacién mas destacable o de mayor

importancia.
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La tabla 6, muestra la clasificacion de IPC segln su palabra clave de alimentos funcionales

para humanos, donde posteriormente se analizard cada palabra clave de acuerdo con las

tendencias y tecnologias obtenidas en plataformas como Derwent, Patentscope y Espacenet.

Tabla 6. Clasificacion de IPC para humanos

No. Palabras clave IPC Familia (DWPI)
1,1 A23L33/00 1703
1,2 A23V 2002/00 0
1,3 A23V 2200/00 0
1,4 A61K 36/00 174
1,5 "Functional food" A61K 35/00 52
1,6 A23L29/00 725
1,7 A23V 2250/00 0
1,8 A23L2/00 72
1,9 A61P 1/00 448
2,1 A23V 2002/00 0
2,2 A23L33/00 147
2,3 A23L19/00 66
2,4 A23L 13/00
2,5 “Functional food" AND A23L7/00
2,6 "vegetable" A23L 5/00 5
2,7 A23L29/00 56
2,8 A23L2/00 14
2,9 A23L11/00 34
2,10 A23L25/00 16
3,1 A23V 2002/00 0
3,2 A23L33/00 351
3,3 A23L2/00 28
3,4 A61K 36/00 48
3,5 "Functional food" AND "fruit" | A23L 19/00 242
3,6 A23V 2200/00 0
3,7 A23L29/00 81
3,8 A23L21/00 4
3,9 A23L5/00 25
4,1 A23L 33/00 237
4,2 . A61K 36/00 54

"Functional food" AND "plant"
4,3 A23L 2/00 11
4,4 A23L19/00 98
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4,5 A23L29/00 73
4,6 A61K 8/00 9
4,7 A61Q 19/00 130
4,8 A61K 31/00 12
51 A23V 2002/00 144
5,2 A23L33/00 0
5,3 C12N 15/00 1
5,4 C0O7K 14/00 0
> "Functional food" AND "seeds" AG1K 36/00 18
5,6 A23L7/00 2
5,7 C12N 5/00 0
5,8 C12N 9/00 2
5,9 A23L19/00 100
5,10 A01G 22/00 0
6,1 . A23B 9/00 0
"Functional food" AND "legume"
6,2 A23L17/00 0
7,1 A23V 2002/00 0
7,2 A23C9/00 4
7,3 A23M 33/00 0
7,4 A23Y 2220/00 0
7,5 A23V 2200/00 1456
7,6 A23C 11/00 5
7,7 A23L2/00 19
7.8 "Functional food" AND "milk" A23Y 2240/00 0
7,9 A23M 19/00 0
7,10 A23L11/00 55
8,1 A23C9/00 4
8,2 A23L33/00 83
8,3 A23V 2002/00 0
8,4 A23Y 2220/00 0
8> "Functional food" AND "dairy" A23L 2/00 11
8,6 A23L25/00
8,7 A23C 23/00
8,8 A23Y 2300/00
8,9 A23L 19/00 47
8,10 A61K 35/00
9,1 A23C 19/00
9,2 "Functional food" AND "cheese" | A23C 9/00 0
9,3 A23L33/00 27
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9,4 C12N 1/100 0
9,5 A23V 2002/00 0
9,6 C12R 2001/00 0
9,7 A61K 35/00 3
9,8 A23J)3/00 1
9,10 A23L19/00 15
9,11 A23C11/00 0
10,1 A23C9/00 1
10,2 A23Y 2240/00 0
10,3 A23Y2220/00 0
10,4 A23L33/00 0
10,5 "Functional food" AND C12N 1/00 1
10,6 "yoghurt" A23Y 2300/00 0
10,7 C12R 2001/00 0
10,8 A23V 2002/00 0
10,9 A61 P3/00 60
10,10 A61K 35/00 1
11,1 A23G 9/00
11,2 A23V 2002/00 0
11,3 A23L33/00 43
11,4 . . . o A23L29/00 36
115 Functional food“ AND "ice A23L21/00 5
cream
11,6 A23Y 2220/00 0
11,7 A23L27/00 0
11,8 A23L5/00 0
11,9 A23G 2200/00 0
12,1 A21D 13/00 7
12,2 A21D 2/00 1
12,3 A23V 2002/00 0
12,4 A23G 1/00 7
12,5 ] A23L 33/00 26
126 "Functional food" AND "butter" A23G 3/00 1
12,7 A23C 15/00 4
12,8 A23L33/00 26
12,9 A23C9/00 0
12,10 A21D 8/00 0
13,1 i A23C9/00 0
"Functional food" AND
13,2 ) A23L33/00 1
"buttermilk"
13,3 A23V 2002/00 0
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13,4 A61K 35/00 1
13,5 A23P 10/00 0
13,6 A61K 31/00 0
13,7 A23C 17/00 1
13,8 A23L2/00 1
13,9 A61P 39/00 0
13,10 A61P 3/00 1
14,1 A23L 13/00 20
14,2 A23V 2002/00 0
14,3 A23L33/00 103
14,4 A23K 10/00 1
14,5 . A23K 50/00 1
"Functional food" AND "meat"
14,6 A23B 4/00 2
14,7 A23L17/00 42
14,8 A23L5/00 9
14,9 A23K 20/00 3
14,10 A23J3/00 1
15,1 A23V 2002/00 0
15,2 A23L 13/00 3
15,3 A23L33/00 28
15,4 A23K 50/00 0
15> "Functional food" AND "chicken" AZ3K 10/00 0
15,6 A61K 35/00 3
15,7 A23K 20/00 2
15,8 A23L5/00 0
15,9 A23C9/00 0
15,10 A23L19/00 16
16,1 A23L 13/00 7
16,2 A23V 2002/00 0
16,3 A23L33/00 4
16,4 A23L 5/00 2
16> "Functional food" AND "pork" AZ3L 27/00 0
16,6 A23V 2300/00 0
16,7 A23K 10/00 1
16,8 YO02A 40/00 0
16,9 A23L19/00 7
16,10 A23K 50/00 0
171 "Functional food" AND "fish" A23L 33/00 7
17,2 A23V 2002/00 0
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17,3 A23L17/00 63
17,4 A23K 50/00 2
17,5 A23K 10/00 0
17,6 A23K 20/00 2
17,7 Y02A 40/00 0
17,8 YO02P 60/00 0
17,9 A23L29/00 30
17,10 A23L19/00 0
18,1 A23L33/00 58
18,2 A23V 2002/00 0
18,3 A23L15/00 52
18,4 A21D 13/00 13
18,5 . A21D 2/00 0
"Functional food" AND "egg"
18,6 A23L 13/00 4
18,7 A61K 35/00 2
18,9 A23)1/00 2
18,10 A23L19/00 18
18,11 A23K 10/00 0
19,1 A23L33/00 49
19,2 A23V 2002/00 0
19,3 A23L17/00 7
19,4 A23L19/00 6
19,5 "Functional food" AND A23L7/00 0
19,6 "seafood" A23L27/00 2
19,7 A23L5/00 1
19,8 A23V 2300/00 0
19,9 A23V 2250/00 0
19,10 C12P 13/00 0
20,1 A23L 33/00 174
20,2 A23V 2002/00 0
20,3 A23L7/00 1
20,4 A23V 2200/00
20,5 . . A23L11/00 45
"Functional food" AND "grain"
20,6 A23L19/00 82
20,7 A23L5/00 15
20,8 A23L29/00 45
20,9 A23L2/00 4
20,10 A23V 2300/00 0
21,1 A21D 13/00
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21,2 A21D 2/00 0
21,3 A23V 2002/00 0
21,4 A23G 1/00 1
21,5 A23L11/00 4
216 "Functional food" AND A23G 3/00 1
21,7 "bacterium” A23C 15/00 1
21,8 A23L13/00 0
21,9 A23C9/00 0
21,10 A21D 8/00 0
22,1 A23L33/00 238
22,2 A23V 2002/00 0
22,3 A61K 36/00 8
22,4 A23L17/00 8
22,5 . A23K 10/00 0
"Functional food" AND "Algae"
22,6 A61K 31/00 2
22,7 A23V 2200/00 0
22,8 C12N 1/00 0
22,9 A61P 3/00 7
22,10 A23K 50/00 0
23,1 A23L33/00 88
23,2 A23V 2002/00 0
23,3 A23Y 2220/00 0
23,4 A23Y 2300/00 0
23,5 “Functional food" AND C12N 1/00 7
23,6 "probiotic" A61K 35/00 19
23,7 A23L2/00 5
23,8 A23C9/00 3
23,9 C12R 2001/00 0
23,10 A61P 1/00 79
24,1 A23V 2002/00 0
24,2 A23L33/00 91
24,3 A23L31/00 115
24,4 A23L2/00 0
24,5 "Functional food" AND A61K 36/00 4
24,6 "mushroom" A23V 2200/00 0
24,7 A23V 2250/00 0
24,8 A23L7/00 0
24,9 A23L 19/00 49
24,10 A23L27/00 8
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25,1 A23L33/00 89
25,2 C12N 1/00 8
25,3 A23V 2002/00

25,4 A61K 35/00 14
25,5 "Functional food" AND C12R 2001/00 0
25,6 "microorganism" A23V 2200/00 0
25,7 A61K 31/00 4
25,8 A23K 10/00 0
25,9 A23K 20/00 12
25,10 A61K 8/00 2
33,1 A23L 33/00 141
33,2 A61K 36/00 69
33,3 A61K 31/00 16
33,4 ) A23V 2002/00 0

"Functional food" AND
33,5 . A61P 25/00 102
"nutraceutical”

33,6 A61P 35/00 111
33,7 A61K 8/00 14
33,8 A61P 17/00 96
33,9 A61P 27/00 5

2.7.2.1 IPC Alimentos Funcionales para humanos en México:

En este apartado se retomd6 la informacion recopilada en el 2.7, pero especificando
Unicamente para humanos en México y detallando la informacién méas destacable o de mayor
importancia.

En tabla 7, se realiz6 el mismo procedimiento anterior, donde se muestran la clasificacion de

IPC segun su palabra clave de alimentos funcionales en humanos, pero Unicamente para

México.
Tabla 7. Clasificacion de IPC para humanos en México

Familia

no- Palabras clave IPC (Dwprl)
1,1 A23L33/00 26
1,2 A23V 2002/00 0
1,3 A23V 2200/00 0
1,4 "Functional food" A61K 36/00 8
1,5 A61K 35/00 5
1,6 A23L29/00 7
1,7 A23V 2250/00 0
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8 A23L2/00 >
o A61P 1/00 °
> A23V 2002/00 0
) A23L33/00 :
s A23L 19/00 >
e A23L13/00 L
2,5 "Functional food" AND "vegetable" A2 10 O
e A23L5/00 !
) A23L 29/00 >
s A23L2/00 2
) A23L 11/00 !

2,10 A23L 25/00 !
o A23V 2002/00 0
. A23L33/00 2
va A23L2/00 L
e A61K 36/00 2
3,5 "Functional food" AND "fruit" A23L19/00 1
re A23V 2200/00 0
s A23L 29/00 2
va A23L21/00 0
v A23L5/00 :
o A23L 33/00 !
. A61K 36/00 2
o A23L2/00 2
os “ | “ ) ) A23L 19/00 3
4,5 Functional food" AND "plant A23L29/00 2
.6 A61K 8/00 >
o A61Q 19/00 2
vs A61K 31/00 0
o A23V 2002/00 0
o A23L 33/00 2
o C12N 15/00 !
" C07K 14/00 0
5,5 "Functional food" AND "seeds" AG1K36/00 ;
oo A23L7/00 0
o C12N 5/00 -
o C12N 9/00 .
oo A23L19/00 1

5,10 A01G 22/00 0
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6,1 . A23B 9/00 0
"Functional food" AND "legume"
6,2 A23L17/00 0
7,1 A23V 2002/00 0
7,2 A23C9/00 0
7,3 A23M 33/00 0
7,4 A23Y 2220/00 0
72 "Functional food" AND "milk" AZ3 2200/00 3
7,6 A23C11/00 1
7,7 A23L2/00 4
7,8 A23Y 2240/00 0
7,9 A23M 19/00 0
7,10 A23L11/00 2
8,1 A23C9/00 0
8,2 A23L33/00 8
8,3 A23V 2002/00 0
8,4 A23Y 2220/00 0
8> "Functional food" AND "dairy" AZ3L 2/00 4
8,6 A23L 25/00 3
8,7 A23C 23/00 0
8,8 A23Y 2300/00 0
8,9 A23L19/00 3
8,10 A61K 35/00 2
9,1 A23C 19/00 1
9,2 A23C9/00 0
9,3 A23L33/00 0
9,4 C12N 1/100 0
9,5 . A23V 2002/00 0
"Functional food" AND "cheese"
9,6 C12R 2001/00 0
9,7 A61K 35/00 0
9,8 A23J)3/00 0
9,9 A23L19/00 0
9,10 A23C11/00 0
10,1 A23C9/00 0
10,2 A23Y 2240/00 0
10,3 A23Y2220/00 0
10,4 "Functional food" AND "yoghurt" | A23L33/00 1
10,5 C12N 1/00 0
10,6 A23Y 2300/00 0
10,7 C12R 2001/00 0
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10,8 A23V 2002/00 0
10,9 A61 P3/00 4
10,10 A61K 35/00 0
11,1 A23G 9/00 0
11,2 A23V 2002/00 0
11,3 A23L33/00 2
11,4 A23L29/00 0
11,5 "Functional food" AND "ice cream" | A23L21/00 0
11,6 A23Y 2220/00 0
11,7 A23L27/00 1
11,8 A23L5/00 0
11,9 A23G 2200/00 0
12,1 A21D 13/00 0
12,2 A21D 2/00 0
12,3 A23V 2002/00 0
12,4 A23G 1/00 1
12,5 "Functional food" AND "butter" A23L 33/00 0
12,6 A23G 3/00 0
12,7 A23C 15/00 0
12,8 A23L33/00 0
12,9 A23C9/00 0
12,10 A21D 8/00 0
13,1 A23C9/00 0
13,2 A23L33/00 0
13,3 A23V 2002/00 0
13,4 A61K 35/00 0
13> "Functional food" AND "buttermilk" AZ3P 10/00 0
13,6 A61K 31/00 0
13,7 A23C 17/00 0
13,8 A23L 2/00 0
13,9 A61P 39/00 0
13,10 A61P 3/00 0
14,1 A23L13/00 1
14,2 A23V 2002/00 0
14,3 A23L33/00 1
14,4 "Functional food" AND "meat" A23K 10/00 0
14,5 A23K 50/00 0
14,6 A23B 4/00 0
14,7 A23L17/00 0
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14,8 A23L5/00 1
14,9 A23K 20/00 0
14,10 A23) 3/00 0
15,1 A23V 2002/00 0
15,2 A23L13/00 0
15,3 A23L33/00 0
15,4 A23K 50/00 0
15,5 . . A23K 10/00 0
"Functional food" AND "chicken"
15,6 A61K 35/00 0
15,7 A23K 20/00 0
15,8 A23L 5/00 0
15,9 A23C9/00 0
15,10 A23L19/00 1
16,1 A23L13/00 0
16,2 A23V 2002/00 0
16,3 A23L33/00 0
16,4 A23L5/00 0
16,5 i A23L27/00 0
“Functional food" AND "pork"
16,6 A23V 2300/00 0
16,7 A23K 10/00 0
16,8 Y02A 40/00 0
16,9 A23L19/00 1
16,10 A23K 50/00 0
17,1 A23L33/00 2
17,2 A23V 2002/00 0
17,3 A23L17/00 0
17,4 A23K 50/00 0
17,5 . i A23K 10/00 0
"Functional food" AND "fish"
17,6 A23K 20/00 0
17,7 YO02A 40/00 0
17,8 Y02P 60/00 0
17,9 A23L29/00 3
17,10 A23L19/00 0
18,1 A23L33/00 1
18,2 A23V 2002/00 0
18,3 A23L15/00 0
18,4 "Functional food" AND "egg" A21D 13/00 2
18,5 A21D 2/00 0
18,6 A23L13/00 0
18,7 A61K 35/00 1
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18,8 A23])1/00 0
18,9 A23L19/00 1
18,10 A23K 10/00 0
19,1 A23L33/00 0
19,2 A23V 2002/00 0
19,3 A23L17/00 0
194 A23L19/00 0
19> "Functional food" AND "seafood" AZ3L7/00 0
19,6 A23L27/00 1
19,7 A23L5/00 0
19,8 A23V 2300/00 0
19,9 A23V 2250/00 0
19,10 C12P 13/00 0
20,1 A23L33/00 1
20,2 A23V 2002/00 0
20,3 A23L7/00 0
20,4 A23V 2200/00 0
20,5 . . A23L11/00 3
"Functional food" AND "grain"
20,6 A23L19/00 3
20,7 A23L5/00 1
20,8 A23L29/00 1
20,9 A23L2/00 1
20,10 A23V 2300/00 0
21,1 A21D 13/00 0
21,2 A21D 2/00 0
21,3 A23V 2002/00 0
21,4 A23G 1/00 0
215 "Functional food" AND "bacterium" A23L 1/00 0
21,6 A23G 3/00 0
21,7 A23C 15/00 0
21,8 A23L13/00 0]
21,9 A23C9/00 0
21,10 A21D 8/00 0
22,1 A23L33/00 1
22,2 A23V 2002/00 0
22,3 . A61K 36/00 1
"Functional food" AND "Algae"
22,4 A23L17/00 0
22,5 A23K 10/00 0
22,6 A61K 31/00 0
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22,7 A23V 2200/00 0
22,8 C12N 1/00 0
22,9 A61P 3/00 1
22,10 A23K 50/00 0
23,1 A23L33/00 7
23,2 A23V 2002/00 0
23,3 A23Y 2220/00 0
23,4 A23Y 2300/00 0
23,5 "Functional food" AND "probiotic" C12N 1/00 0
23,6 A61K 35/00 1
23,7 A23L2/00 1
23,8 A23C9/00 0
23,9 C12R 2001/00 0
23,10 A61P 1/00 0
24,1 A23V 2002/00 0
24,2 A23L33/00 0
24,3 A23L31/00 0
24,4 A23L2/00 0
24,5 A61K 36/00 0
24,6 A23V 2200/00 0
24,7 "Functional food" AND A23V 2250/00 0
24,8 "mushroom” A23L 7/00 0
24,9 A23L19/00 0
24,10 A23L27/00 0
25,1 A23L33/00 2
25,2 C12N 1/00 1
25,3 A23V 2002/00 0
254 A61K 35/00 2
25,5 "Functional food" AND C12R 2001/00 0
25,6 "microorganism" A23V 2200/00 0
25,7 A61K 31/00 0
25,8 A23K 10/00 0
25,9 A23K 20/00 0
25,10 A61K 8/00 1
33,1 A23L33/00 8
33,2 R ) A61K 36/00 2
333 Functional foc?d AND AGIK 31/00 5
"nutraceutical"
334 A23V 2002/00 0
33,5 A61P 25/00 3
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33,6 A61P 35/00 1
33,7 A61K 8/00 3
33,8 A61P 17/00 1
33,9 A61P 27/00 1

2.7.3 IPC Alimentos Funcionales para animales:

En este apartado se retomd la informacién recopilada en el 2.7, pero especificando
Unicamente para animales y detallando la informacién méas destacable o de mayor
importancia.

La tabla 8, muestra la clasificacion de IPC segun su palabra clave de alimentos funcionales
para animales, donde posteriormente se analizara cada palabra clave de acuerdo con las

tendencias y tecnologias obtenidas en plataformas como Derwent, Patentscope y Espacenet.

Tabla 8. Clasificacion de IPC para animales

Familia
ne- Palabras clave IPC (1))

26,1 A23K 50/00 1
26,2 A23K 20/00 4
26,3 A23K 10/00 0
26,4 A23K 40/00 0
26,5 A23L33/00 15
26,6 "Functional food" AND "pet food" | A23V 2002/00 0
26,7 YO2P 60/00 0
26,8 A61P 1/00 7
26,9 A23Y 2300/00 0
26,10 A61P 3/00 14
27,1 A23L33/00 12
27,2 A23V 2002/00 0
27,3 A23K 10/00

27,4 ) . A23K 20/00 16

"Functional food" AND "animal
27,5 ; A23V 2200/00 0
feed

27,6 A61K 36/00 3
27,7 A61K 31/00 0
27,8 A61K 35/00 4
27,9 A23K 50/00 1
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27,10 A61K 8/00

28,1 A23K 20/00 10
28,2 A23L33/00 2
28,3 A61K 35/00 1
28,4 "Functional food" AND "antibiotic" | A61K 31/00 1
28,5 AND "animal" C12N 1/00 2
28,6 C12P 7/00 0
28,7 A23V 2002/00 0
28,8 A23V 2200/00 0
28,9 A61P 31/00 5
28,10 A61P 36/00 0
29,1 A23L33/00 16
29,2 A23K 10/00 7
29,3 A23K 20/00 7
29,4 A23V 2002/00 0
29,5 "Functional food" AND "livestock" AG1K 31/00 0
29,6 A23K 50/00 0
29,7 A23V 2200/00 0
29,8 YO02P 60/00 0
30,1 A23L13/00 0
30,2 A23L 5/00 0
30,3 A61K 9/00 4
30,4 A47)3/00 0
30,5 . A23L 3/00 0

"Functional food" AND "cattle"

30,6 BO5B 13/00 0
30,7 A23P 20/00 19
30,8 A23L19/00 0
30,9 A47) 2203/00 0
30,10 A23V 2002/00 0
31,1 A23L33/00 0
31,2 A23V 2002/00 0
31,3 A23V 2200/00 0
31,4 A61K 36/00 0
31,5 "Functional animal food" A23K 10/00 0
31,6 A61P 25/00 0
31,7 A61K 35/00 0
31,8 A23K 20/00 0
31,9 A61K 2236/00 0
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32,1 A23L 33/00 5
32,2 A23V 2002/00 0
32,3 A23V 2200/00 0
32,4 ) ) A61K 36/00 0
"Functional food" AND "animal
32,5 N A23K 10/00 0
food
32,6 A61K 31/00 0
32,7 A61K 35/00 0
32,8 A23K 50/00 0
32,9 A61K 2236/00 0

2.7.3.1 IPC Alimentos Funcionales para animales en México:

En este apartado se retomd6 la informacion recopilada en el 2.7, pero especificando
Unicamente para animales en México y detallando la informacion més destacable o de mayor
importancia.

En tabla 9, se realiz6 el mismo procedimiento anterior, donde se muestran la clasificacion de

IPC segun su palabra clave de alimentos funcionales en animales, Unicamente para México.

Tabla 9. Clasificacion de IPC para animales en México

Familia

ne- Palabras clave IPC (DwWPl)
26,1 A23K 50/00 0
26,2 A23K 20/00 0
26,3 A23K 10/00 0
26,4 A23K 40/00 0
26,5 "Functional food" AND "pet food" A23L 33/00 1
26,6 A23V 2002/00 0
26,7 YO2P 60/00 0
26,8 A61P 1/00 0
26,9 A23Y230000 0
26,10 A61P 3/00 1
27,1 A23L33/00 0
27,2 A23V 2002/00 0
27,3 o o A23K 10/00 0
274 Functional food "AND animal A23K 20/00 5
27,5 feed A23V 2200/00 0
27,6 A61K 36/00 1
27,7 A61K 31/00 0
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27,8 A61K 35/00 0
27,9 A23K 50/00 0
27,10 A61K 8/00 0
28,1 A23K 20/00 0
28,2 A23L33/00 0
28,3 A61K 35/00 0
28,4 "Functional food" AND "antibiotic" | A61K 31/00 0
28,5 AND "animal" C12N 1/00 0
28,6 C12P 7/00 0
28,7 A23V 2002/00 0
28,8 A23V 2200/00 0
28,9 A61P 31/00 0
28,10 A61P 36/00 0
29,1 A23L33/00 2
29,2 A23K 10/00 0
29,3 A23K 20/00 0
29,4 A23V 2002/00 0
29,5 "Functional food" AND "livestock" AG1K 31/00 0
29,6 A23K 50/00 0
29,7 A23V 2200/00 0
29,8 YO02P 60/00 0
30,1 A23L13/00 0
30,2 A23L 5/00 0
30,3 A61K 9/00 0
304 A47)3/00 0
30,5 . A23L3/00 0
"Functional food" AND "cattle"
30,6 BO5B 13/00 0
30,7 A23P 20/00 0
30,8 A23L19/00 0
30,9 A47) 2203/00 0
30,10 A23V 2002/00 0
31,1 A23L33/00 0
31,2 A23V 2002/00 0
31,3 A23V 2200/00 0
31,4 . . A61K 36/00 0
"Functional animal food"
31,5 A23K 10/00 0
31,6 A61P 25/00 0
31,7 A61K 35/00 0
31,8 A23K 20/00 0
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31,9 A61K 2236/00 0
32,1 A23L33/00 0
32,2 A23V 2002/00 0
32,3 A23V 2200/00 0
32,4 . . A61K 36/00 0
"Functional food" AND "animal
32,5 .\ A23K 10/00 0
food
32,6 A61K 31/00 0
32,7 A61K 35/00 0
32,8 A23K 50/00 0
32,9 A61K 2236/00 0

Factibilidad de mercado.

3.1 Descripcion de la tecnologia por alimentos funcionales para humanos y para
animales, con énfasis en sus caracteristicas novedosas y diferenciadoras en relacion a la

oferta actual.

Gracias a las nuevas tecnologias y técnicas experimentales relacionadas con los alimentos
funcionales, cada vez se ha buscado sacar méas provecho a dichos alimentos para mejorar la
salud tanto en humanos como en animales.

Actualmente en México, existe una gran oportunidad para desarrollar nuevas tecnologias

relacionadas con los alimentos funcionales que puedan ayudar a combatir las principales
problematicas del pais como la obesidad, diabetes y cancer. Ademas, se tiene la ventaja de
que muchos de ellos pueden ser de origen natural, herbolario y ancestral, cultivados en tierras

mexicanas por locales (Oficina de Prensa y Colaboradores, 2019).

3.2 Investigacion del sector industrial y mercado potencial, competencia, proveedores y

productos sustitutos

3.2.1 Alimentos Funcionales en Humanos

En este apartado se realiz6 una investigacién en EMIS PRO para conocer el panorama actual
en el mercado de los alimentos funcionales. Para esto, se dividio en dos vias: humanos y
animales.

En el mercado de alimentos funcionales para humanos se encontrd que Asia Pacifico domina
este mercado y se espera que mantenga su dominio durante el periodo de prondstico (2020-
2027). La razdn principal que esta impulsando la demanda de alimentos funcionales, es el
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aumento de la poblacion de edad avanzada y los pacientes relacionados con enfermedades de
salud como enfermedades cardiovasculares y esto ocurre principalmente en los paises como
China, India, Japén, Australia, Corea del Sur.

Segun la investigacion realizada por Allied Market Research, las empresas con mayor
participacién en el mercado son:

e Danone
e Glanblia
e Hearthside Food Solutions

Mientras que en productos sustitutos, se pueden encontrar principalmente suplementos se
pueden presentar en varias formas asi como medicamentos como por ejemplo: se encuentran
los analgésicos, antidcidos, antialérgicos, laxantes, antiinfecciosos y antiinflamatorios.

3.2.2 Alimentos Funcionales en Animales

El mercado de alimentos funcionales de animales, de acuerdo con la informacion encontrada
en un reporte de Allied Market Research esta tendencia no solo se limita a paises
desarrollados, como Estados Unidos, Reino Unido y Australia, sino que se ha detectado un
incremento en el mercado del sudeste asiatico, principalmente en paises en desarrollo como
India, Bangladesh e Irdn. Y en este mercado el principal factor que esta impulsando la
demanda de los alimentos funcionales es que las personas estan humanizando a sus mascotas,
es decir, los ven como parte de la familia, se preocupan por su bienestar y su calidad de vida.

De acuerdo con él estudio de Allied Market Research menciona a los principales participantes
de mercado de alimentos funcionales a nivel mundial.

Archer- Daniels-Midland Company
Bacterfield

PDM Group (Prosper De Mulder Ltd.)
Petcurean Pet Nutrition USA Inc.
Kerry Group

El mercado de mascotas ha crecido en los ultimos afios, y hoy en dia se requiere una mayor
inversion en productos como: alimentos, accesorios, implementos aseos, asi como
suplementos alimenticios lo que representa una creciente oportunidad de negocio.
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3.3 Necesidades de los consumidores y analisis de la oferta y la demanda del mercado

(qué pide el mercado)

3.3.1 Alimentos Funcionales Humanos

En este apartado se realizé una investigacion para conocer las razones principales por las
cuales los consumidores demandan este tipo de productos. De acuerdo con informacion
obtenida de EMIS PRO el crecimiento en el mercado global de los alimentos funcionales esta
siendo impulsado principalmente por la toma de conciencia de que llevar a cabo una dieta

balanceada podria contribuir a mejorar la calidad de vida.

3.3.2 Alimentos Funcionales Animales

En el apartado de alimentos funcionales para animales se descubre que los factores
principales son que los duefios de mascotas y animales para la crianza solian alimentarlos
con las sobras de comida humana, sin embargo, han tomado consciencia que para un mejor
cuidado en la salud se requiere una debida dieta con los nutrientes requeridos de acuerdo a

las necesidades de la finalidad de la crianza.

m Teeth Helath

m Skin & Coat

| Digestion Helath

m Joints and Bones helath
Immune System Helath

= Weight & Muscle helath

® Probiotic

W Heart & Cadiovascular

= Prebiotic

= Eyesight

m Slimming

2.0%

B Barin & nervous System
= Others

Figura 8. Porcentaje de distribucion de lanzamiento de productos por funcionalidad respecto a

enfermedades en mascotas (Fuente: Mintel Global New Products Database- GNPD)
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3.4 Estimacion del valor en el mercado alimentos funcionales de humanos y animales

3.4.1 Estimacion del valor de mercado de alimentos funcionales en humanos

En este apartado se realizd una investigacion para conocer el valor del mercado de alimentos
funcionales en el cual de acuerdo con Allied Market Research los ingredientes prebi6ticos
para el segmento de alimentos y bebidas funcionales tuvo un valor de US$ 44,61 millones en
2021y se proyecta que alcance los US$ 64,92 millones para 2028; se espera que crezca a una
CAGR del 5,5% durante el periodo de pronostico. Se estima que el mercado para el segmento
de suplementos dietéticos tendra un valor de US $ 16,75 millones para 2028 y se espera que

crezca a una CAGR del 6,0% durante el periodo de prondstico.

A la par, segln la investigacion realizada se determina que, aunque se trabaja con
ingredientes como probioticos y prebioticos en alimentos funcionales, la tendencia apunta
que el extracto de las plantas tendra una participacion importante en el mercado en los
préximos afos ya que los polifenoles se han segmentado en bebidas y alimentos funcionales,

asi como suplementos dietéticos, cosméticos y articulos de tocador entre otros.

Tabla 10. Volumen de mercado de polifenoles, por aplicacion (Fuente: EMISPro)

10912. 11,7922 12,7099 13,6084 14,6389 15820.1 17,1750 18,5768 19979.2 21,5877 233235 252269 272857

10,0274 10860.7 11,7304 12,5884 135714 14,6992 159766 17,301.0 185056 20,0394 21,6985 234897 254285 8.2%

59838 6,440.1 69123 7,369.1 7,8944 84955 9,175.0 98721 10,800.8 11,6293 12,5204 134797 145124 79%

1,5422 1,664.4 1,789.8 19138 2,053.7 22164 2,3976 2,584.1 2,809.8 3,0286 3,270.1 35248 3,799.3 8.0%

632.6 678.1 7256 ma3 8235 8833 949.6 1,016.9 1,1254 1,207.9 1,296.4 1,387.9 14858 1.7%

4539 4852 5163 545.1 5794 6183 655.0 6913 7982 854.4 9144 974 1,0229 7.4%

461.3 4938 5262 558.0 594.4 6354 6823 7299 8148 8732 9348 9984 1,066.1 7.6%

30,0134 324145 349104 373542 40,1557 433682 47,0111 50,7720 54,8338 592205 639581 69,0747 74,6007 8.0%
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3.4.1.2 Estimacion de valor de mercado de alimentos funcionales en humanos en México

Segun un articulo realizado por Allied Market Research el mercado de alimentos funcionales
en Meéxico fue valorado en $3,028.2 millones en 2019, y se proyecta que llegue a $4,810.3
millones para 2027, registrando una CAGR de 7.5%. EI segmento de probidticos fue el que
mas ingresos contribuy6 con $832,4 millones en 2019, y se estima que alcance los $1.225,6
millones en 2027, registrando una CAGR de 6,4%.

3.4.1 Estimacion del valor de mercado de alimentos funcionales en animales

Segln un articulo publicado en 2021 por Allied Market Research el mercado mundial de
alimentos funcionales para mascotas se valoré en 1.954,8 millones de dolares en 2020 y se
prevé que alcance los 4.676,1 millones de dolares para 2030, registrando una CAGR de 8.8%
de 2021 a 2030.

3.4.2.2 Estimacion de valor de mercado de alimentos funcionales en animales en México

Se detecta que en el mercado mexicano de alimentos funcionales para mascotas el cual se
valor6 en $ 56,5 millones en 2020 y se proyecta un alcance de $ 158,4 millones al 2030,
registrando una CAGR de 10.5%.

3.5 Indicar cuales de estos mercados se encuentran saturados y cuales no.
3.5.1 Mercados Saturados de alimentos funcionales en humanos

En este apartado se buscan los segmentos que tienen mayor impacto en el mercado
encontrando que el segmento de panaderia y cereales y productos lacteos representan
colectivamente alrededor del 55,3% de la participacion de mercado en 2019, y el primero
constituyo alrededor del 27,8% de la participacion. Se espera que los segmentos de productos
de soya y panaderia y cereales experimenten CAGR significativas de 8.8% y 7.2%,
respectivamente, durante el periodo de prondstico. Mientras que en Mexico los mercados que
tienen saturacion son los segmentos de salud cardiovascular y nutricion deportiva que
representan colectivamente alrededor del 59,6% de participacion en 2019, con la primera
constituye alrededor del 34,7% de participacion.
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3.5.2 Mercados Saturados de alimentos funcionales en animales

Se considera que el mercado de alimentos en animales que presenta una mayor saturacion es
el perros y gatos, ya que un estudio realizado por Allied Market Research arrojo los
resultados de que el segmento de perros fue el que mas contribuy6 a la estimacion de
mercados de alimentos funcionales en animales a nivel internacional con $1.350,1 millones
en 2020, y se estima que alcance los $3.181,6 millones en 2030, a una CAGR de 8.6%. Se
estima que el segmento de gatos alcanzara $ 1,127.8 millones para 2030 a una tasa compuesta
anual de 9,6%. Los segmentos de perros y gatos colectivamente representaron alrededor del
88,6% de participacion en 2020, y el primero constituy6 alrededor del 66,4% de participacion
y se preve que alcance 89,1% para 2030.

Los segmentos de obesidad y salud 6sea representaron colectivamente alrededor del 37,4 %
de la cuota de mercado en 2020, con el primero constituyendo alrededor del 22,8% de
participacion. Se espera que los segmentos de salud cerebral y salud cardiaca sea testigo de
CAGR significativas de 12.2% y 10.8%, respectivamente, durante el periodo de prondstico.
La participacion acumulada de estos dos segmentos fue del 15,6 % en 2020, y se prevé que
alcance el 19,9 % para 2030.

3.5.3 Mercados Saturados de alimentos funcionales en animales en México

En el mercado mexicano no existe una gran diferencia de la tendencia respecto a nivel global,
ya que los segmentos de perros y gatos colectivamente representaron alrededor del 88,6% de
participacion en 2020, y el primero constituyo alrededor del 66,4% de participacion. Se
espera que los segmentos de gatos y perros sean testigos de CAGR considerables de 11.2%
y 10.3%, respectivamente, durante el periodo de prondstico. La participacién acumulada de
estos dos segmentos fue del 88,6% en 2020, y se prevé que alcance 89,1% para 2030.

Al igual que a nivel mundial los segmentos de obesidad y salud 6sea fueron los mas altos
representando colectivamente alrededor del 36,4% de participacion en 2020, con el primero
constituyendo alrededor del 21,6% de participacion. También se espera que los segmentos
de salud del cerebro y salud del corazén sean testigos CAGR considerables de 13.8% vy
12.6%, respectivamente, durante el periodo de prondstico.

3.6 Implicaciones de la patentabilidad en la posibilidad de llegar al mercado

Al trabajar en el desarrollo de alimentos funcionales se pretende alinear con los objetivos de
agenda de las Naciones Unidas (ONU) principalmente con el de salud y bienestar, pues como
se ha hecho mencion en este documento uno de los factores que ha impulsado el crecimiento
de esta industria ha sido los problemas de salud, como son enfermedades cardiovasculares y
obesidad, que pueden ayudar a prevenirlas.
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3.7 Palatabilidad — Caracteristicas organolépticas — enmascarar color, textura, olor,

sabor y Funcionalidad

El Organismo de Certificacion de Establecimientos TIF (OCETIF) en su articulo

“Propiedades Organolépticas de los alimentos” define las funciones como las siguientes:

Sabor
Color
Textura

Aroma

3.7.1 Humanos

Para potencializar la calidad organoléptica de un alimento se pueden dividir en dos tipos de

sustancias los aditivos artificiales y los ingredientes naturales, que en base a su funcién en el

alimento se pueden diferentes entre otros:

Colorantes.
Conservadores.
Acidulantes.
Antioxidantes.
Potenciadores de sabor.
Edulcorantes.

Texturizantes, como emulgentes y espesantes.

3.7.2 Animales

El alimento funcional para perros comprende una combinacion de:

Carbohidratos
Minerales
Proteinas
Grasas
Vitaminas

Agua.
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3.8 Casos de éxito

3.8.1 Casos de éxito de humanos

En este rubro se realiz6 una investigacion para conocer los casos de éxito en alimentos
funcionales obteniendo como resultado que se ha recomendado la ingesta de probidticos para
mejorar la salud y la inmunidad en general debido a que se reconoce que la flora intestinal
humana puede desempefiar un papel en el desarrollo de enfermedades metabolicas como la

obesidad, la diabetes y la enfermedad inflamatoria intestinal.

3.8.2 Casos de éxito de animales

Las empresas se estan enfocado en realizar investigacion de alimentos funcionales con la
finalidad de desarrollar productos para el cuidado de animales con el objetivo de mejorar la
salud y la calidad de vida de las mascotas. Royal Canin lanz6 una linea de alimento seco
Satiety “Support Wave Management” Es un alimento para control de peso y dentro de sus

ingredientes contiene psilimum plantagum, curcuma y alta en proteina hidrolizada.

Ayuda apoyar una pérdida de peso saludable mientras se mantiene una masa muscular,
ademas mantiene a los perros satisfechos entre comidas, y ayuda a controlar la mendicidad

en 83% de los caninos durante perdida peso.

Anadlisis garantizado: Proteina: 30.0% - Grasa: 9.5% -Fibra Cruda: 16.8%

Enfoque de mercado

Se consider0 investigar el valor del mercado de medicamentos para el cancer gastrico a nivel
mundial encontrando mediante un reporte de The Business Research Company que esta
valuado en 3.15 millones de délares con un crecimiento de 4.09% anual representando asi el
octavo lugar entre el mercado de medicamentos para esta enfermedad.

A continuacion, se presenta el mercado de los medicamentos del cancer a nivel mundial.
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Tabla 11. Mercado mundial de medicamentos oncoldgicos dividido por segmento en 2019

Segment Segment Share Market Value (s Billion)
Blood Cancer Drugs 27.60% 28.58
Breast Cancer Drugs 19.22% 14.74
Lung Cancer Drugs 11.50% 8.87
Cervical Cancer Drugs 10.80% 8.33
Colorectal Cancer Drugs 8.89% 6.85
Prostate Cancer Drugs 4.82% 3.72
Kidney Cancer Drugs 4.62% 3.56
Gastric Cancer Drugs 4.09% 3-15
Brain Tumor Drugs 2.46% 1.90
Skin Cancer Drugs 1.82% 1.39
Ovarian Cancer Drugs 1.79% 1.38
Bladder Cancer Drugs 1.29% ©.92
Pancreatic Cancer Drugs 0.83% 0.64
Thyroid Cancer Drugs 0.48% 0.37

The Business Resear T

Factibilidad regulatoria.

Verificar que cumpla con los requisitos juridicos necesarios para su funcionamiento. Por
tanto, la factibilidad legal, se ocupa de aspectos relacionados con normas, leyes o
reglamentos.

Aun cuando muchos paises aun no cuentan con legislacion para alimentos funcionales, se
han logrado muchos avances. Sin embargo, se ve la necesidad de hacerlo, ya que la
introduccién de productos adicionados con componentes funcionales continta y su presencia
en el mercado es cada dia mayor. Actualmente en México, no se cuenta con una ley que
regule los alimentos funcionales, pero se utiliza el término entre la comunidad cientifica. Sin
embargo, existen diferentes organismos que apoyan el desarrollo tecnoldgico dentro del

sector global, nacional y estatal.

Legislacién global:

- Objetivos de Desarrollo Sostenible
- Codex Alimentarius

- Organizacion Mundial de la Salud
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- Organizacion Mundial de la Propiedad Intelectual

- Organizacion Mundial del Comercio

- T-MEC

- Ministerio de Sanidad, Trabajo y Bienestar en Japon
- Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria

- FDA Estados Unidos

Legislacién nacional:

- Plan Nacional de Desarrollo

- Comité Intersectorial

- Ley Federal del Derecho de Autor

- Reglamento de la Ley Federal del Derecho de Autor

- La Ley Federal de Proteccion a la Propiedad Industrial

- Reglamento de la Ley de la Propiedad Industrial

- Instituto Mexicano de la Propiedad Industrial

- Comision Intersecretarial de Bioseguridad de los Organismos Genéticamente
Modificados

- Secretaria de Salud

- Comision Federal para la Proteccién Contra Riesgos Sanitarios

- Servicio Nacional de Sanidad, Inocuidad y Calidad Agroalimentaria

- Secretaria de Agricultura y Desarrollo Rural

- Secretaria de Medio Ambiente y Recursos Naturales

- Normas Oficiales Mexicanas

Legislaciéon estatal:
- Jalisco Digital Hub
- Consejo Estatal de Ciencia y Tecnologia
- Secretaria de Innovacién, Ciencia y Tecnologia

- Ley de ciencia, desarrollo tecnoldgico e innovacién
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Conclusiones a partir de investigacion de factibilidades.

- Factibilidad tecnoldgica:

Las tendencias tecnoldgicas en las Gltimas dos décadas en alimentos funcionales han sido un
boom debido al cambio de estilo de vida y a los habitos no sélo de los seres humanos sino
también en los animales; se ha encontrado que la desinformacion es un reto para la
implementacién de estos alimentos ya que el desconocer los efectos positivos en la salud
limita el uso de éstas. Se han encontrado que internacionalmente los paises con mas
desarrollo se encuentran en Asia mientras que en México apenas se encuentra en primera
fase con pocas patentes, por lo que al encontrar un gran interés en desarrollo de tratamientos
de céncer se encuentra una gran oportunidad ya que las investigaciones arrojan que esto se
ha explotado en estados unidos y oriente dando una oportunidad en el mercado para proyectos

de prevencion y tratamiento de cancer.

- Factibilidad de mercado:

En cuestion de la factibilidad del mercado, el crecimiento de la industria de medicamentos
para cancer, durante afios se ha visto restringido por la expiracion de las patentes, aunque las
empresas farmacéuticas siempre han hecho una considerable inversion en el desarrollo de los
farmacos ya que estan asociados a altos costos por lo tanto es dificil incursionar a la industria
ya que se debe tener la tecnologia e infraestructura necesaria.

Tomando en cuenta que el cancer estomacal es uno de lo méas frecuentes tanto nivel mundial
como nacional, se detecta un area oportunidad en las personas jovenes a partir de los 25 afios
de edad que tienen riesgo de desarrollar esta enfermedad con la finalidad de prevenir y bajar
los indices de pacientes con esta afeccion pues se considera que los medicamentos tienen
altos costos, por lo que es dificil que la poblacion tenga acceso a ellos, ademas en México no
existe los programas e informacion necesaria acerca de este tipo de cancer, a nivel Jalisco no

se encuentran registros sobre lo que se esta desarrollando para detectar y tratar la enfermedad.

- Factibilidad regulatoria:

En México aun no se cuenta con una legislacion para alimentos funcionales, pero en otros

paises ya se cuenta con un sistema adecuado. Los Alimentos funcionales van en aumento y
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su presencia en el mercado es cada dia mayor, por lo cual se ve la necesidad de implementar

un sistema de regulacion adecuado en México.

1.6. Valoracion de productos, resultados e impactos

El PAP fue una experiencia enriquecedora para todos lo que participamos en ella. Se alcanzé
el objetivo del proyecto realizando un reporte de vigilancia tecnolégica de alimentos
funcionales cumpliendo con las expectativas del cliente. EI proyecto tuvo un gran impacto,
tanto en el cliente como en mas personas despertando un interés por conocer acerca de la
investigacion que se realizO ya que existen grandes oportunidades de innovacion y
emprendimiento. El proyecto es tan basto, que se puede seguir trabajando en la investigacion
y desarrollo de oportunidades alrededor de los alimentos funcionales y de explotar toda la
informacion que se recab6 durante este PAP. Igualmente puede dar a pie a que se retome el
tema en un proximo PAP, probablemente mas enfocado a los alimentos ancestrales los cuales
son de origen mexicano y se conoce que existen muchas areas de oportunidad para poder

patentar esas investigaciones y desarrollos.

2. Productos

1.1 Plan Administracion de proyectos (Taller)

El taller de administracion del proyecto fue realizar los diferentes documentos enlistados
en seguida para una buena organizacion y planeacion del proyecto.

e Enunciado del trabajo.

e Matriz de interesados (stakeholders).

e Acta de constitucion.

e Cronograma.

e Matriz de riesgos.

e Matriz de comunicaciones.

e Matriz de resultados.

e EDT.
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a. Reporte de vigilancia de tendencias tecnoldgicas de Alimentos Funcionales

El reporte de vigilancias tecnoldgicas es un documento en el cual se describen las
siguientes factibilidades enlistadas a continuacion. Fue el producto que se entregé al
cliente, en este caso el Departamento PTI. Igualmente, las presentaciones fueron

expuestas al cliente a mediados del proyecto y al finalizar.

e Factibilidad tecnologica.
e Factibilidad de mercado.
e Factibilidad regulatoria.
e Presentacion intermedia.
e Presentacion final.

b. Reporte PAP

c. Protocolos

e Protocolo de Investigacion de factibilidad técnica/tecnoldgica

+ Derwent  Innovation o> scascn = stascw istoy

Get started with search

© smartSearch @ Publication numbers
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+ Derwent’  [nnovation
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Figura 9. Parte del protocolo de investigacion en el uso de Derwent
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Protocolo de Investigacion de factibilidad de mercado

Biblioteca Dr. Jorge Villalobos Padilta, SJ

Los jesuitas del Camino Real dallierra Adel
de la Compania de Jesis y

GUTIERREZ NANDAYAPA DIAMANTE DE ...

Figura 10. Parte del protocolo para el acceso a plataformas de investigacion de mercado

De la lista de base de datos se selecciona la de mercado

Bases de datos

Contamos con acceso a distintas bases de datos que contienen herramientas especializadas ¢

informacion relevante para distintas dreas de conccmiento,

EMIS Pro 4= EMIS

EMIS PRO es un servicio especializado en informacién financiera y de negocios, ofrece

9, asi como andlisis financiercs, reportes

informacién notici

3 en espadol de fuentes mexic
ién legal. Inchuye informacién de otros palses y...
Ver mas sobre EMIS Pr

Figura 11. Protocolo de acceso a las plataformas desde la biblioteca ITESO

estadisticos e info
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e Protocolo de Investigacion de factibilidad regulatoria
.

Se inicia en un panorama internacional de las regulaciones por
lo que se inicia con la ONU

&

o
wwew C==> N Sustainable Development
Goals

17 Goals to transform our world

The Sostanable Developmant Goale ane  call for action by o Counties = poct
fich = ¥ promate 3 planet

Figura 12. Protocolo de busqueda de las regulaciones desde la perspectiva internacional

En la pagina de inicio se puede encontrar las objetivos de
desarrollo sustentable o se pueden buscar.
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Al ingresar se pueden seleccionar por objetivo de la lista para
leer mas sobre el mismo.
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Figura 13. Investigacion desde la base inicial del proyecto para conocer los organismos

que se involucran en las regulaciones desde el organismo mundial la ONU.
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La generacion de 3 protocolos es para la investigacion futura respecto a las tendencias
tecnoldgicas, no solo implica el paso a paso de la investigacion sino también el tiempo
promedio que se invierte en cada seccion.

Para poder tener acceso a cada protocolo favor de seleccionar la opcion de interés para ser
trasladado a la plataforma donde se encuentra:

e Factibilidad técnica

e Factibilidad de mercado

e Factibilidad regulatoria

3. Reflexion critica y ética de la experiencia

El RPAP tiene también como propdsito documentar la reflexion sobre los aprendizajes en
sus multiples dimensiones, las implicaciones éticas y los aportes sociales del proyecto para

compartir una comprension critica y amplia de las problematicas en las que se intervino.

3.1 Sensibilizacion ante las realidades

Claudia: Durante la realizacion del proyecto me percaté de la poca informacion existente en
el pais acerca del cancer, ya que a pesar de ser una enfermedad comuin en México no hay
suficientes programas para educar a la poblacién en cuestion de prevencion de esta
enfermedad, la mayoria de las personas que le detectan esta afeccidn ya es cuando estan en
una etapa muy avanzada y se puede hacer muy poco para curarla, también que representan
un alto costo en la que la mayoria de la poblacion mexicana no puede financiarla, por lo
tanto considero que es importante dar a conocer maneras para prevenirla, asi como la
importancia de buscar o crear productos que sean realmente accesibles para la poblacion si

en realidad se busca mejorar la calidad de vida de las personas.
Laura: Al realizar este proyecto me di cuenta el porcentaje significativo que representa la

poblacién desfavorecida en cuanto a la alimentacion, asi como el acceso al cuidado de la

salud. Desafortunadamente, en el pais no existe una educacion alimentaria ademas de que las
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poblaciones mas desfavorecidas no cuentan con los recursos econémicos para adquirir los
productos mas adecuados para llevar una alimentacién balanceada y sana.

Considerando el tema que se desarroll en este proyecto, es alarmante que la poblacion no
tenga acceso a una revision médica que permita una deteccion temprana, sino que sea
detectada en una etapa avanzada y que las personas en general no tengan acceso a los
tratamientos adecuados para erradicar el problema por el alto costo que esto representa. Por
lo que seria importante desarrollar una solucion que beneficie a la sociedad y permitir que

cuidar de su salud, no sea una preocupacion para la poblacion.

Ana Lourdes: Al realizar la investigacién tecnolégica a la par con la de mercado, se pudo
observar como en México las enfermedades y padecimientos van en aumento debido a la
mala alimentacién y malos habitos. Por lo cual al considerar un alimento funcional dentro de
una alimentacion de una persona es bastante beneficioso ya que nos ayudaria a prevenir
dichas enfermedades. Al realizar el analisis de alimentos funcionales de origen ancestral, se
logro identificar una gran variedad de alimentos no muy conocidos. A partir de esto, seria
muy interesante poder tomar esta informacion y cultivar estos alimentos a gran escala dentro
de comunidades rurales o indigenas con el fin de favorecer su economia, al igual que,
aprovechar las propiedades que contienen estos productos. Como por ejemplo las saponinas
provenientes del agave, o los compuestos fendlicos del nance, donde ambos tienen

propiedades anticancerigenas.

Andrea: En la realizacién de esta investigacion me pude percatar del mercado que tiene una
enfermedad como el cancer, ya que esta enfermedad esta entre las primeras 10 causas de
muerte en el pais por lo cual es muy importante considerar los alimentos funcionales.
Ademas, encontramos 2 aspectos muy importantes que es la educacion que se tiene sobre
este tipo de tema de las enfermedades que no se deben de dejar pasar y la otra fue el alto
costo que tienen los medicamentos y tratamientos por los que tienen que pasar las personas

que se diagnostican con algun tipo de cancer.

Camila: El proyecto que realizamos me hizo ver que hay muchas personas y empresas que

empiezan un emprendimiento sin ni siquiera haber realizado una investigacion a profundidad
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de patentes que puedan estar relacionadas con lo que estan desarrollando y esto hace que se
pueda perder mucho tiempo y dinero. También me pude percatar de que en México no hay
un vasto conocimiento acerca de los alimentos funcionales y por lo tanto existen muy pocas
investigaciones relacionadas al tema. En México existen muchos alimentos funcionales de
origen ancestral o no ancestral que se les puede sacar mucho provecho por todos los
mexicanos, desde indigenas, personas que viven en comunidades rurales y en la ciudad y no
se estd aprovechando al maximo por falta de conocimiento. Pienso que los alimentos
funcionales pueden ayudar a la poblacion mexicana a tener una mejor salud, previniendo y
tratando diferentes tipos de enfermedades como el cancer, que fue la enfermedad en la que
se enfocd el proyecto; e incluso puede beneficiar de una manera econémica al pais si se
explota este conocimiento acerca de los alimentos funcionales ya que hay muchas areas de

oportunidad para innovar y emprender.

Diamante del Cielo: En la realizacion de la investigacion para el andlisis de tendencias, de
mercado y como éste se encuentra regulado, me di cuenta de que existen muchas areas de
oportunidad desde alimentos ancestrales hasta activos funcionales que ya se encuentran en
desarrollo, desde la perspectiva de la nanotecnologia existe un area ain no explotada para
implementarla en procesos de innovacion asimismo como para el producto final dependiendo
el objetivo que se quiera aplicar. Sin embargo, en México al solo estar el 0.25% de patentes
en el pais, esto implica nula o escasas regulaciones por lo que otra oportunidad se brinda en
las legislaciones, lineamientos y guias para el uso correcto de la técnica en el desarrollo de
nuevos productos, ya que estos impactarian de forma econdmica, social, en el area de salud
y finalmente en la educacion.

Lamentablemente para poder tener un verdadero impacto social se debe de tomar en
consideracién la necesidad de desarrollar un emprendimiento con fuertes bases y con fruto
econdmico para destinarlo al desarrollo de estos proyectos y llegue a regiones marginadas e
indigenas para que también puedan tener acceso a alimentos funcionales y se logre mejorar

su calidad de vida.

Baran: Una vez que fue seleccionada la ruta de investigacion centrada en cancer y las

estadisticas que este presenta en la poblacién mexicana, fue que me percaté tanto las areas
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de necesidad a nivel bienestar de las personas, asi como la necesidad de vias de desarrollo
para tecnologias que brinden las herramientas de prevencién ante dicha enfermedad.

Asimismo, el hecho que se cuente con pocos estudios con respecto a alimentos ancestrales y
los beneficios que tienen para la salud de las personas, considero que es una gran area de
oportunidad para enriquecer el desarrollo tecnolégico y econdémico en Meéxico y sus
comunidades rurales o indigenas. Tomando un enfoque guiado buscando brindar los mejores

productos a las personas para cuidar de su salud.

3.2 Aprendizajes logrados

Claudia: Durante este proyecto aplique varios conocimientos y habilidades que fui
desarrollando en el trascurso de mi carrera en un proyecto real, en lo personal aprendi la
importancia de planificar y organizar un proyecto desde el inicio, para que el trabajo sea
equitativo para todos los integrantes del equipo y se cumpliera con todos los objetivos del
trabajo, y se entregara un producto final adecuado con todos los requerimientos que pedia el
PTI.

Otro aprendizaje importante fue comprender la importancia de gestionar mis actividades
tanto dentro como fuera del PAP. Para poder realizar esta investigacion de manera exitosa
fue fundamental el apoyo que me brindaron mis compafieros de ingenieria ya que en algunas
ocasiones tenian mas conocimientos acerca de los temas del trabajo en los que yo tenia poca
informacién o conocimiento previo y siempre estuvieron abiertos de responder mis dudas,
creo que fue fundamental el trabajo en equipo para este proyecto, asi como el apoyo, la
confianza y la cooperacion que tuvimos durante todo el semestre. Aprendi a manejar algunas
plataformas que no habia utilizado antes como fue Derwent, y adquiri otros aprendizajes
acerca de temas patentes, alimentos funcionales, tendencias y vigilancia de tecnoldgica.

Laura: Considero que la trabajar en este proyecto me dio el panorama de lo que hacer en la
vida laboral ya que se tuvo ciertas especificaciones sobre lo que el cliente deseaba obtener

de nuestro trabajo y debia adentrarme en él a pesar de no estar familiarizada con el tema.
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El hecho de haber trabajado en un equipo integrado por alumnos de diferentes carreras
permite tener un aprendizaje mas completo, pues aprovechamos los conocimientos que tiene
cada uno de los integrantes para desarrollar este proyecto tomando en cuenta las diferentes
perspectivas, complementandose asi con el objetivo de este.

Ademas, comprendi la importancia que tiene el saber trabajar en equipo, la buena
comunicacion y la coordinacion que se debe tener para tomar una misma linea que nos
permita llegar al objetivo establecido. El llevar un equilibrio entre lo personal y profesional
no fue facil, pero también tuve que mejorar la gestion de mis tiempos para no dejar que lo

profesional absorbiese mis intereses personales.

Ana Lourdes: Como Ing. De alimentos, todo el contenido en general fue un gran aprendizaje
dentro de mi area profesional. Logré identificar grandes areas de oportunidad para poder
emprender y desarrollar un alimento funcional con el fin de prevenir una enfermedad. Asi
como identificar cuales rutas se deben de tomar al desarrollar un nuevo producto y como es
que se deben de considerar siempre lo tecnoldgico, mercado y regulatorio. De igual manera,
me permiti6 compartir informacion y tendencias con diferentes areas como es la
biotecnologia, nanotecnologia y quimica. Asi como trabajar con personas del area de
mercado, que normalmente dentro de una empresa es dificil lograr trabajar con personas de
diferentes areas. Sin embargo, se logr6 un muy buen trabajo en equipo, cumpliendo con los
objetivos planteados.

Por otra parte, logré poner en practica mis habilidades profesionales las cuales me
permitieron comprender el tema completo de alimentos funcionales, analizar adecuadamente
la informacion recopilada, aprender a usar nuevas plataformas, y sobre todo trabajar en
equipo. También identifiqgue algunas competencias donde necesito trabajar, como la

tolerancia para lograr escuchar y comprender mejor diferentes puntos de vista.

Andrea: Este siendo mi primer PAP tuve muchos aprendizajes durante el proceso, ya que
apligué conocimientos que he ido aprendiendo en toda mi carrera, comprendi un tema nuevo
que fueron los alimentos funcionales y la de trabajar en equipo con personas de diferentes
carreras, porque aprendi la manera de pensar de cada uno de ellos, en donde siempre hubo

muy buena comunicacion entre todos nosotros, ademas eso nos ayudo bastante para tener
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una buena organizacion, planificacion y orden durante la investigacion del proyecto final.
También el tener un balance entre lo que tenia que investigar en el PAP y mis otras materias
fue el saber gestionar mi tiempo para aprender de todo sin descuidar otras materias
importantes para mi vida profesional. En la presentacion intermedia supe la importancia del
DPTI (Departamento de procesos tecnoldgicos e industriales) en nuestro proyecto ya que la
retroalimentacion que nos dieron fue de gran ayuda para ampliar nuestros aprendizajes.

En este PAP todos los dias para mi fueron un aprendizaje mas, porque todos los dias aprendia

cosas nuevas donde me sacaban de mi zona de confort.

Camila: Los aprendizajes que me llevo del PAP son muy enriquecedores para mi, tanto
personales como profesionales. En lo personal me ayudd mucho a conocerme mejor, conocer
mis habilidades al trabajar con un equipo multidisciplinario y desarrollar habilidades tanto
blandas como duras que sé que me van a ayudar mucho una vez que egrese del ITESO.
También me pude dar cuenta de que me hace falta organizar mis tiempos de trabajo y creo
que es una de mis debilidades que tengo que trabajar poco a poco. En lo profesional me
complementd bastante, ya que como ingeniera en biotecnologia me di cuenta de la
importancia de mi carrera en este tipo de proyectos, lo importante que es desde llevar una
planeacion y una investigacion previa antes de desarrollar un producto, proceso y/o servicio
y las grandes oportunidades que hay de emprender e innovar en un &rea como los alimentos
funcionales. De igual manera me permitio aprender acerca de otras areas como el area de
mercado y regulacion que existe en México, asi como obtener informacion relacionada

utilizando las diferentes plataformas y a trabajar con personas de diferentes disciplinas.

Diamante del Cielo: En el desarrollo del proyecto no so6lo aprendi habilidades de
investigacion en nuevas plataformas digitales sino también desarrollé capacidades con las
que ya contaba pero faltaban por descubrir ain mas, el trabajo multidisciplinario tan diverso
me ha brindado grandes aprendizajes desde la comunicacion, empatia, compaferismo,
organizacion y gestion activa, ya que debido a todas las propuesta pudimos llegar a acuerdos
y decisiones concretas con enfoque sin perder el objetivo del proyecto. De forma profesional
me abrié un nuevo panorama donde se puede aplicar la nanotecnologia e innovar en la

produccion y entrega de un nuevo producto, procesos y/o servicio por lo que me brind6 una
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mejor vision acerca de aplicacion profesional y emprendimiento. Finalmente, de forma
personal me ayudd a la gestion de mi vida personal y estudiantil para lograr obtener los
productos que me asignaron para su realizacion y al mismo tiempo me brind6 tiempo de auto
conocimiento desde diferentes perspectivas, por lo que considero que he aprendido desde
habilidades de desarrollo de un producto, investigacion, analisis de datos en crudo, sintesis,
organizacion y gestion activa pero también habilidades intrapersonales de autoconocimiento,

prospeccion hacia objetivos, desarrollo cognitivo y toma de riesgos.

Baran: dentro del enfoque de ingenieria quimica, considero fue un reto adentrarme en areas
mas especializadas en temas de bioquimica y temas relacionados con la ingenieria en
alimentos, no obstante, fui capaz de dar pasos en la direccion correcta, siempre con el apoyo
de mis compafieras, para tener el entendimiento correcto sobre la tematica del proyecto y asi
lograr aportar desde mi area de conocimiento. De igual manera, creo el trabajo entre tantas
areas de saberes profesionales que se desarroll6 a lo largo de este proyecto fue excepcional,
donde siempre fue buscado un punto en comun donde la informacion recopilada fuera
corroborada desde distintas areas, ayudando asi a desarrollar en concepto de un “area de
oportunidad” para los mercados de alimentos funcionales, desde un punto de vista
tecnoldgico y con factibilidad dentro del mercado. Dentro de mis aprendizajes que siento
desarrollé de mejor manera, fue la capacidad de sintesis de la basta cantidad de informacion
utilizada para este proyecto, el saber compaginar las invenciones tecnoldgicas con las
necesidades en mercado para asi ser capaces de identificar las rutas de emprendimiento
viables.

Por otra parte, fui capaz de aportar mis conocimientos del area en temas como métodos de
extraccion y procesos para la obtencion de alimentos funcionales. De igual forma, puse en
practica algunos de los atributos que conforman mi perfil de egresado, como los son la
resolucion de problemas, comunicacion efectiva, responsabilidades éticas y profesionales y
el trabajo en equipo. Como puntos de mejora dentro de otro tipo de habilidades, creo quedo
pendiente en el desarrollo de liderazgo y entendimiento a fondo en areas de conocimiento

que son diferentes a la mia.
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Anexos generales

Anexo A. Acta de Trabajo

Racionalidad y Propésito del Proyecto:

Detectar oportunidades de negocio sobre tendencias tecnolégicas para desarrollo de
productos y/o procesos vinculados a tendencias de mercado y prevencion de
controversias legales por infraccién de propiedad intelectual.

Objetivos del Proyecto:

e Introduccién
Conocer el contexto actual de los alimentos funcional a nivel global, nacional y estatal.
e Factibilidad técnica o tecnoldgica

Realizar una investigacidon que permita conocer tendencias y lo que actualmente se hace en
cuanto alimentos funcionales.

e Factibilidad de mercado

Investigar las tendencias en el mercado de alimentos funcionales y detectar areas de
oportunidad.

e Factibilidad regulatoria
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Indagar sobre los organismos, instituciones, leyes y regulaciones acerca de lo alimentos

funcionales.

Estrategia del Proyecto:

Breve descripcion del modelo de intervencion.

e El alcance del proyecto es identificar las tecnologias en los alimentos funcionales
dentro del mercado en los ultimos 10 afios, se limita a la factibilidad técnica o
tecnolégica, factibilidad de mercado y factibilidad regulatoria de los estos.

Cronograma resumido de hitos:
Introduccion

Factibilidad técnica o tecnolégica
Factibilidad de mercado

Factibilidad regulatoria
Presupuesto resumido.
No hay costo asociado al proyecto
e Riesgos, supuestos y restricciones de alto nivel.
Solicitud de entregables adicionales no pactados en un inicio
Fallos en plataformas de investigacion
Limitantes de licencias en Derwent
Validacién tardia de avances y enfoques en el proyecto
Retrasos en reuniones para validar alcances y enfoques de proyectos

Derivado de un posible escenario de COVID, la légica de trabajo se vea afectada

Estructura de gobernabilidad:

La supervision del proyecto estd compuesta por Gutiérrez Padilla Herlinda del Carmen, Ortiz

Garcia Celia y Vigna Pérez Alejandro. En el drea de ingenierias estaran encargados en la toma de
decisiones y supervision Blanco Dipp Camila (Ing. En Biotecnologia), Garcia Rascon Ana Lourdes

(Ing. De alimentos), Gutiérrez Nandayapa Diamante Del Cielo (Ing. En Nanotecnologia) y Barragan

Pagina 73|80



Ramirez Baran Antonio (Ing. Quimico). En el area de mercadotecnia estara Pelayo Gonzdlez
Andrea Carolina (Lic. En mercadotecnia) y en cuanto a la toma de decisiones y supervision
administrativa Acevedo Juarez Claudia Nayelli y Ramos Delgadillo Laura Cecilia (Lic. En
Administracion de empresas).

Antes de cualquier toma de decisidn se deberd consultar con los gerentes superiores. A la entrega
del avance del proyecto, se requiere la opinién de los clientes para continuar con el proyecto,
hasta la presentacion final.

Gerencia del Proyecto:

ITESO, Universidad
Jesuita de Guadalajara

Control de Cambios:

Se establecerd por escrito cualquier cambio realizado o sugerido con fecha, evidencias, firma de
autorizacion/rechazo, impactos y recursos empleados para dicho cambio.

Aprobado por:
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Instituto Tecnoldgico y de Estudios Superiores de Occidente (PAP)
Departamento de Procesos Tecnoldgicos e Industriales:

Dra. Raquel Zuiiga Rojas

Dr. Luis Edmundo Garrido

Sanchez
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